Goldener Fisch fur den
Landgasthof Bad Eptingen

Gastronomie Mit 243 Punkten ein Spitzenresultat erreicht

BRIGITTE REINHARD

Bei der Tafelgesellschaft zum Goldenen
Fisch sind Fischliebhaber bestens aufge-
hoben. Im Guide Fischelin werden alle
Restaurants, welche von der Tafelge-
sellschaft wegen ihrer vorziiglichen
Fischkiiche ausgezeichnet wurden, auf-
gefithrt. 1969 aus der Taufe gehoben —
mit dem Ziel, den Konsum von einhei-
mischen Fischen in der Schweizer Gas-
tronomie zu fordern — gehdren heute
rund 2000 Mitglieder und landesweit
120 Betriebe, aufgeteilt in 21 regiona-
len Netzen dazu.

Am vergangenen Samstag erhielt
nun, als einziges Restaurant im Basel-
biet, das historische Hotel Restaurant
Bad Eptingen diese Auszeichnung. Um
diese bei Fischliebhabern anerkannte
Auszeichnung zu erhalten, muss ein
Gastronomiebetrieb die sieben «Golde-
nen Regeln» der Tafelgesellschaft erfiil-
len und das anonym durchgefiihrte
Testessen mit Erfolg bestanden haben.
Nur Betriebe, bei welchen frischer Fisch
besonders gepflegt wird, kommen tiber-
haupt in die engere Auswahl. Weitere
Kriterien sind ein, auf das Fischangebot
abgestimmtes, vorhandenes Weinsorti-
ment, eine ansprechende Prasentation
sowie der Service. «Die wichtigste Regel
allerdings ist die Fischdeklaration, wel-
che auch streng bewertet wird», erzéhl-

Die Giste wurden mit kostlichen Fisch-
speisen verwdhnt.

te Tafelherr und Netzmeister Thomas
Hénggi an der feierlichen Tafeliiberga-
be.

Von 258 moglichen Punkten erhielt
der Familienbetrieb deren beachtliche
243. «Das ist eine grosse Ehre fiir mich
und mein Team», meinte der Gastgeber
Heinz Schwander iiber die Auszeich-
nung und das Spitzenresultat.

Seit iiber 60 Jahren befindet sich das
Hotel Restaurant im Besitz der Familie
Schwander. Dem Gastgeber Heinz
Schwander steht Stefano Spata, wel-

Vertreter er Gesellschat zum Goldenen Fisch Librreichen Hen Schwander (2. v.l.)

Ein Treffpunkt fiir Geniesser: Das historische Hotel und Restaurant Bad Eptingen.

cher fiir den administrativen Bereich
zustdndig ist, zur Seite. Das gastrono-
mische Angebot beschrédnkt sich aber
nicht nur auf Fisch, die Géiste werden
auch mit saisonal ausgerichteter Frisch-
kiiche, mit Schwerpunkt auf mediterra-
nen sowie gutbiirgerlichen Meniis ver-
wohnt.

In gemditlicher kleiner Runde haben
die Mitglieder der Tafelgesellschaft und
Gaéste gefeiert und sich mit einem vor-
zliglichen 5-Génge-Fischmenii verwoh-
nen lassen.

und Stefano Spate (rechts) sowie dem ganzen Bad Eptingen-Team die Tafel «Fisch-

kiiche mit Auszeichnungn.
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