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Neu im Sortiment:

«cra ed» Mackay Salmon Burger

Heute bestellen, morgen geliefert @

Mehr Informationen dazu nden Sie auf frischeparadies.ch  FRISCHE PARADIES
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Editorial

Zuversicht generiert Energie

as wir uns schon so lange er
W ho t hatten, ist endlich ein -
getreten. Unsere Gastrono-

men dirfen wieder das tun, was ihre
Herzensangelegenheit ist: Gaste ver
wohnen. Naturlich missen wir noch Vor
sicht walten lassen. Wir kdnnen gewisse
Einschrankungen noch immer nicht «ad
acta» legen und wir alle sind uns be-
wusst, was jetzt von uns, unserer Ver
nunft, unserem Verhalten abhangt.

Aber ... wir haben immerhin endlich
die Mdoglichkeit zuriickgewonnen, uns
ein feines (Fisch)-Essen in einem Restau
rant zu génnen. Dariiber sind wir unfass-
bar froh.

In diesem Zusammenhang liegt es
uns als Tafelgesellschaft am Herzen zu erwahnen, wie dank
bar wir sind, dass uns so viele Mitglieder (sowohl Private,
Gastronomen, als auch Berufs scher und Aquakulturen) die
Treue gehalten haben. Sicher hatten viele nicht das Glick, die
Krise schadlos zu Uberstehen, was uns unendlich leid tut.
Andere kdmpfen mit den Konsequenzen der Pandemie oder
halten sich noch immer nur knapp Uber Wasser. Auch wir
kampfen taglich, versuchen die Tafelgesellschaft trotz widri-
ger Umstande am Leben zu erhalten. Aber ohne die Treue und
die Unterstutzung unserer Mitglieder, Gastronomen, Werbe-
partner, Sponsoren und Génner ware dies ein sehr viel aus
sichtsloserer Kampf. Umso mehr freut es uns, dass wir, Corona
zum Trotz, neue Betriebe in unsere Gold sch-Familie aufneh
men konnten oder kurz davor stehen. Wir halten Sie in unse
rer Zeitschrift auf dem Laufenden. Der Grund, weshalb die

Anzeige

Tafelgesellschaft vor mehr als 50 Jah-
ren ins Leben gerufen wurde, war, dass
die Berufs scher einen Uberschuss von

Susswasser sch hatten und damals die

Absatzkanéle in der Gastronomie noch

mehr oder weniger fehlten. Mit der

Griindung der Tafelgesellschaft zum

Goldenen Fisch konnten die Berufs

scher beim Verkauf der Fische unter-

stlitzt werden. Die Gastronomen setz
ten vermehrt Siisswasser sch auf die

Speisekarten und die Betriebe, die

unsere Anforderungen erfillten, konn-

ten mit unserem Pradikat ausgezeichnet
werden, was ihnen wiederum neue

Gaste sicherte.

Heute sind es schweizweit rund 120 ak
tive Berufs scher, die auf unseren Seen ihre harte Arbeit ver
richten und die mit ihrem téglich frischen Fang den Gastro -
nomen und auch den privaten Kunden hochste Qualitat
bieten. Einige davon sind schon Mitglied der Tafelgesellschaft
und wir sind sicher, dass noch mehr Fischereibetriebe die
Chance ergreifen werden, unsere bereitgestellten Marketing-
instrumente gezielt zu nutzen. Gerade in den letzten Monaten
haben Synergien einen noch viel h6heren Stellenwert erlangt.
Wir jedenfalls sind bereit, jederzeit Hand zu bieten.

Vielen herzlichen Dank an dieser Stelle all jenen, die mit
neuer Ho nung, Kreativitat und Enthusiasmus die Energie
generieren, welche wir alle in Zukunft so sehr brauchen
werden.

Andrea Diéngeli, Redaktion «Der Goldene Fisch»

GASTRE SUISSE

lhr Partner im Abhol- und

Belieferungsgrosshandel
fiir die Gastronomie.

Belieferungsgrosshandel:
0848 000 501
webshop.transgourmet.ch

Abholgrosshandel:
031858 48 48
transgourmet.ch

&= TRANSGOURMET
w” PRODEGA
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Anderungen bei den Teams der
Schweizer Kochnationalmannschaften

ie  Kochnationalmannschaft
D und die Junioren-Kochnatio-
nalmannschaft des Schweizer
Kochverbandes formieren sich neu, um
sich auf die Weltmeisterschaft 2022 in
Luxembourg vorzubereiten.
Der Schweizer Kochverband ist stolz,
die neu formierten Teams zu présentie
ren. Namhafte Betriebe aus der ganzen

Schweiz unterstiitzen die Kochnationat
mannschaften mit ihren Kiichenchefs,
Sous-Chefs, Chefs de Partie und Com
mis de cuisine.

Wieder bei der Kochnationalmann-
schaft mit dabei, ist der Chocolatier
Jorge Cardoso aus Fribourg, der 2018 in
Luxembourg fiir das Team den Weltmeis
tertitel fr das beste Schaustlick holte.

Begleitet werden die Mannschaften
durch Teammanager Tobia Ciarulli und
die Coaches Thomas Kuster und Pascal
Inauen. Alle drei sind selber erfahrene
Wettkampfer.

Hotel & Gastro Union
www.hotelgastrounion.ch/skv

SWISS

CULINARY
NATIONAL

v.l.n.r. Manuel Zund, Guy Estoppey, Pietro Leanza, Dominik Roider, Andrea Werth, Michael Schneider,
Marco Kolbener, Jorge Cardoso, Raphael Frei, Christian Oliveira

Anzeige
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Der Goldfisch trifft einen
Uberlebenskiinstler

Der Alet (Squalius cephalus) ist der Schweizer Fisch des Jahres 2021

Freundlicherweise zur Verfligung gestellt von Rainer Kiihnis

harakteristisch fur den Alet ist
sein schlanker, muskuldser Kor-
per und der bullige Kopf mit

den runden Augen. Der Rlcken ist je
nach Gewasser braun, oliv oder blau-
grau. Der Schweizerische Fischerei-

Verband (SFV) hat den Alet zum Fisch
des Jahres 2021 erkoren. Der Alet (oder
Dobel) istin der Schweiz stark verbreitet
und ein wahrer Uberlebenskiinstler, ein
ho nungsvoller Beweis fiir die Wider-
standskraft der Natur. Er gehdrt zur

Familie der Karpfenfische, der weltweit
grossten Fischfamilie. Der Alet sei
schlau, misstrauisch und nur schwer zu
fangen und kénne mit zerstorten Gewas-
serrdumen besser umgehen als die meis-
ten seiner empfindlichen Artgenossen.
Seine Wertschatzung in der Freizeit-
fischerei steige wegen des Riickgangs
von Forelle und Aesche, schreibt der Fi-
scherei-Verband. Erist ein ausdauernder
Schwimmer, der auch mit starker Stro-
mung zurechtkommt und weite Strecken
zuriicklegen kann. Er verlasst sich stark
auf seine Augen. Der feine Geruchs-und
Geschmackssinn erméglicht es ihm,
auch bei schlechter Sicht Beute zu fin-
den sowie Duftsignale von Mitfischen
und Raubern wahrzunehmen. Bereits im
Jahr 371 erwéhnt der lateinische Dichter
Ausonius in seiner «Mosella», einem Ge-
dicht Uber eine Moselfahrt, das feine,
aber gratenreiche Fleisch des Dobels,
bedauert aber seine geringe Haltbarkeit.

Andrea Déngeli

Pauli

ie Verpflegungs-Software Pau-
D li's Kitchen Solution der Firma

Optisoft unterstitzt Gastrono-
men bei zahlreichen Arbeitsprozessen.
Von der einfachen Rezeptverwaltung
bis zu komplexen Verpflegungsprozes-
sen deckt Pauli’s Kitchen Solution die
Bedurfnisse von Betrieben jeder Grdsse
ab. Das Basismodul umfasst eine Re-
zeptdatenbank mit Uber 4400 Rezep-
ten, davon 1655 aus dem Klassiker
«Pauli». Auch eigene Rezepte kdnnen
erfasst oder importiert werden.

Dazu gibt es eine Produktedatenbank
mit Angaben zu Lieferanten, Nahrwer-
ten und Allergenen. Die Ubersicht iiber
den Warenaufwand hilft Ihnen bei der
Preiskalkulation. Damit haben Sie die
Kosten stets im Gri . Nebst dem Basis-
modul stehen aktuell Gber 20 Zusatz-
module zur Verfigung. Dank dem Bau-
kasten-System bezahlen Sie das, was
Sie wirklich brauchen. Eine kostenlose
Demo-Version der Software kann auf
der Website www.optisoft.ch herunter-
geladen werden.
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Schmid Christoph, 3792 Saanen

Fischerei A. Gerny GmbH, Adrian Gerny, 8038 Zirich
Weber Fischerei GmbH, André Ziger

und Michel Weber, 8640 Hurden

Aquakultur Bio Fish Valley SA, Francois Geiger, 2108 Couvet

Auch die Firma Casa del Vino heisst unsere Neumitglieder will-
kommen und verwdhnt sie gleich mit einem Fr. 20.00 Gutschein,
einlésbar im Online-Shop der Casa del Vino oder im Laden in
Birrhard oder in Lugano.

CASA
“VINO
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Daniel Borter und Andreas Braschler

Werber (ausgenommen Mitglieder der Vorsteherschaft und
der Geschaftsstelle) erhalten weiterhin einen Goldfisch-Gut-
schein im Wert von Fr. 20.00.

Wer Ende 2021 die meisten Goldfische geworben hat, wird
zuséatzlich mit einem Goldfisch-Gutschein im Wert von

Fr. 100.00 belohnt.

@REEYOR) ¥ Ly

Roland Weber aus Jona, verstorben am 3. Marz 2021
«Darka» Daniela Schiipfer-Barbaro aus Basel,
verstorben am 20. Méarz 2021

Damit unsere Goldfische auch weiterhin in klaren Gewassern
schwimmen und ausschwarmen kénnen, sind wir auf unsere
treuen Weggefahrten, Werbepartner, Inserenten und unsere
sehr geschatzten Mitglieder angewiesen. Manchmal aber sind
die Wellen grésser und starker, und ein Corona-Frachter hin-
terlasst seine Spuren auf dem sonst so spiegelglatten See.
Wenn Sie helfen mochten, die Wogen wieder zu glatten, dem
See zu seiner urspringlichen Schdnheit und den Fischen zu
Gelassenheit, Sicherheit und Ruhe zu verhelfen, freuen wir
uns sehr Uber einen Gonnerbeitrag, ein Inserat oder ein
Sponsoring.

Markus Kriiger  Tafelherr Social Media
Herbert Heldner Netzmeister Netz 02
Hans Amberg Netzmeister Netz 11 und 21

Thomas Hanggi Ehrenfisch, ehem. Tafelherr
Roberto Huber

Ehrenfisch, ehem. Netzmeister

Marc Wohrle, Restaurant Schloss Seeburg in Kreuzlingen, ist
mit dem Titel « CULINARIUM-K&nig Gastronomie 2021» ausge-
zeichnet worden. Wir gratulieren herzlich.

Der 36-jahrige ist seit 2016 Kiichenchef in Kreuzlingen. Gemein-
sam mit dem Gastgeberpaar Jacqueline und Matias Bolliger
hat er aus der beliebten Ausflugs- und Hochzeitsdestination
auch eine Top-Adresse fur kreative Ostschweizer Kulinarik
gemacht.

Susi Kohler aus Nods

Heinz Hauck-Tuscher aus Pfa kon
Sigmund Iten aus Zug

Willy Meier aus Zurich

Haben Sie gewusst, dass Sie jederzeit Gaste (auch Nicht-Mit-
glieder) an die Netztre en einladen dirfen? Haben Sie ge-
wusst, dass unsere Betriebe auch o en sind fur Allergiker, Ve-
getarier und Fleischgaste? Vermerken Sie es bitte auf lhrer
Anmeldung, wenn Sie eine Alternative zum Fischmenu wiin-
schen und geben Sie Threm Netzmeister frihzeitig Bescheid,
dann klappt es auf jeden Fall.

€N etzmeister/in und Vizenetzmeister/in
L@@ izenetzmeister/in
©eg@Netzmeister/in und Vizenetzmeister/in

Der Seegasthof Schi Kesswil unter Martin & Maria Marty
hat seine TUren geschlossen.

Wir bedanken uns herzlich fur die langjahrige Treue und
wuinschen ihnen alles Gute fur die Zukunft.

Lu@ELVizenetzmeister/in
©uEEEEY Netzmeister/in und Vizenetzmeister/in

Auskunft Gber diese spannende Aufgabe erteilt Ihnen gerne
die Geschaftsstelle.

Zu guter letzt: Vielen herzlichen Dank fur alle die lieben
Dankesbekundungen, die wir in der GS jeweils erhalten.
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