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Editor ial

Träume sind Schäume!? ...  von wegen

Liebe Gesellschafterinnen und Gesell-
schafter, liebe Leserinnen und Leser, 
liebe Freunde des Goldenen Fischs

Die Tafelgesellschaft, bestehend aus Ku-
linarik-affinen Persönlichkeiten wie 
unsere Netzmeister/Innen und Vize-Netz-
meister/Innen, bilden das ideal zusam-
mengesetzte Team. Ein Dream-Team 
eben, das Rückgrat des «Goldenen 
Fischs», das eine familiäre Gemein-
schaft nach aussen repräsentiert. Ihr 
Hauptaugenmerk liegt auf dem Genuss 
allgemein und der Förderung des Fisch-
genusses im Speziellen. Als Experten auf 
dem Gebiet der Kulinarik, setzen sie sich 
dafür ein, die Vielfalt und Qualität von 
Fischgerichten zu würdigen und zu fördern, indem sie ihr Wis-
sen mit Gleichgesinnten teilen – dies bei jährlich cirka 100 Netz-
treffen in der ganzen Schweiz, die unsere Ehrenamtlichen mit 
viel Herzblut organisieren und durchführen.

Die Mitglieder, das effektive Dream-Team der Tafelgesell-
schaft, sind selbst leidenschaftliche Geniesser und Kenner der 
kulinarischen Welt, insbesondere wenn es um Fisch geht. Sie 
bringen ihre Fachkenntnisse in die Gemeinschaft mit ein.  
Sie teilen ihr Wissen und ihre Leidenschaft, indem sie Veran-
staltungen und Verkostungen beiwohnen, um das Bewusstsein 
für die Vielfalt und die geschmacklichen Möglichkeiten von 
Fischgerichten zu schärfen. Ihre Mund-zu-Mund-Werbung  
hat uns im vergangenen Jahr das angestrebte Ziel von 1’000 
Mitgliedern in Griffnähe rücken lassen. Vielen Dank und macht 
bitte weiter so.

Darüber hinaus treten unsere Werbe-Partner als wichtige 
Botschafter des «Goldenen Fischs» auf und verhalfen (als Bud-
get-relevantes Dream-Team) der Tafelgesellschaft dazu, dass 

an der 54. Generalversammlung vom     
6. Mai im «Bad Horn» ein positiver Jah-
resabschluss präsentiert werden konnte. 
Das ist alles andere als selbstverständ-
lich und dafür gebührt ihnen allen auch 
ein grosses Lob! (Das Protokoll und den 
Jahresbericht 2022 des Tafelmeisters 
und der Vorsteherschaft finden Sie auf 
unserer Homepage unter «www.golde-
nerfisch.ch/Aktuelles/Diverses»).

Die Tafelgesellschaft besteht ebenso 
aus einer eng verbundenen Gruppe von 
gleichgesinnten Gastronomen, die als 
«Gastro-Dream-Team» ihre Liebe zur Ku-
linarik und zum Fischgenuss teilen. Dies 
kommunizieren sie mit unserer blauen 
Tafel mit dem goldenen Fisch, mit wel-

cher sie für ihre ausgezeichnete Fischküche honoriert werden. 
Gemeinsam setzt sich auch diese Koch-Elite für die Förderung 
der Fischküche und die Wertschätzung dieses vielfältigen, 
hochwertigen Genusses ein. Mit den drei neu in die Tafelge-
sellschaft aufgenommenen Betrieben: das Dorfhus-Gupf in 
Rehetobel, das Hotel Cailler in Charmey und das Le Poisson 
in Auvernier, ist diese Aussage mehr als nur bestätigt.

Auch die Berufsfischer und Aquakulturen formieren sich 
zu einem wichtigen Dream-Team und wir sind stolz, bereits 
über 20 Betriebe zu unseren Mitgliedern zählen zu können. 
Tendenz zunehmend! Neu dabei: Premium Zander, Familie 
Weiersmüller aus Mumpf und die Seefischerei Zwimpfer aus 
Sempach.

Mit diesen erfreulichen Ausführungen gehen wir ins neue 
Geschäftsjahr und ich bin überzeugt und motiviert, mit all 
diesen Dream-Teams die angestrebten Ziele zu erreichen.

Euer Hansjürg Gugger, Tafelmeister

Anzeige
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R und 30 Personen folgten der Ein-
ladung ins idyllische Emmental 
und genossen die verführeri-

schen Köstlichkeiten aus Beat�s Küche. 
Das Netztre�en wurde gestartet mit 
einem tollen ApØro. Anschliessend wur-
den wir mit einem gelungenen Alphorn-
konzert überrascht. Organisiert und ge-
leitet durch Frank P�rter (Mitglied Netz 
06). Mit allerlei Köstlichkeiten im Bauch 
und den heimeligen Tönen im Ohr, zogen 
wir an die bezaubernd dekorierten Ti-
sche im Wintergarten. Verschiedene 
kreative Gerichte zauberten uns Beat 
und sein Team auf die wundervoll an- 

gerichteten Teller. Der aufgestellte und 
professionelle Service verwöhnte uns 
mit einem Lächeln im Gesicht.

Wir durften zahlreiche Gäste begrüs-
sen und ho�en, dass sich ihre Zufrieden-
heit nachhaltig auf eine Mitgliedschaft 
bei der Tafelgesellschaft zum goldenen 
Fisch auswirkt.

Wir freuen uns schon heute auf das 
nächste Netztre�en im 2024, wo wir auch 
das 30. Jubiläum der Mitgliedschaft in 
der Tafelgesellschaft feiern dürfen.

Rolf Blöchlinger, Beat F. Hostettler, 
Netzmeister

W ie schon anlässlich des 
45-Jahr-Jubiläums-Netztref-
fens im letzten Jahr ist das 

uns heute kredenzte Menu nicht zu top-
pen. Danke für den o�erierten ApØro.
� Die Vorspeise vom Feinsten. 
� Die Flusskrebsbisque � wow. 
� Die Lachsterinne formidabel. 
� Das Quittensorbet � mmh. 
� �Der Zander � ein Gedicht und das  

Dessert � sensationell.
All die Attribute zu den Speisen wieder-
spiegeln die Kommentare im Netzmeis- 
tergästebuch.

«Was soll ich auch schreiben! Im  
«Römer» möchte ich bleiben. (HR L)»  
«Bravo! Leistung der Küche nicht zu top-
pen! (UP S)» 

Wir wuden sensationell bewirtet und 
freuen uns auf das nächste Netztre�en 
bei Euch. Merci Marianne und Adrian mit 
Eurer Equipe.

Daniel Karrer,  Netzmeister

Netztref fen Netz 05, Bielersee/Solothurn am 11.�März 2023

Restaurant Gottstat terhaus, Biel

Netztref fen Netz 06, Aare/Bern am 18.�März 2023

Gasthof zum goldenen Löwen, Langnau

Jakobsmuscheln, Shiitake

Flusskrebs-Bisque, Crevettenkugeli

Lachsterinne , Rotweinfeigen 
Preiselbeervinaigrette

Hausgemachtes Quittensorbet

Zander, Estragon-Buttersauce

Passionsfrucht-Tartelette  
Rubymousse

Tataki vom Swiss Lachs 
Apfel, Soja-Passionsfrucht-GelØe 

Limetten-Chili-Beurre blanc

Bärlauch-CrŁmesuppe 
Kokos, Crevetten Dim-Sum

Temperiertes Schwander 
Forellen�let 

Spinat, Hafer�ocken 
Fregola Sarda 

Weissweinschaum

Lauwarmer Schokoladen-Brownie 
Joghurtglace, Rhabarber
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Stephan, Deine Karriere begann in Mur-
ten, 1985 bis 1988 mit der Kochlehre, im 
Jahr 1988 - 1989 folgte die Servicelehre. 
Seit 2004 bist Du alleiniger Pächter des 
Hotel Schiff in Murten, zusammen mit 
Deinem Bruder und Küchenchef Martin, 
welcher für die Kulinarik sorgt und die 
Geschichte ein Vierteljahrhundert be-
deutend mitgeprägt hat. Was für ein tol-
ler, langjähriger Werdegang der Gebrü-
der Helfer!

Die Fischküche spielt in diesem Betrieb, 
an der fantastischen See-Lage, immer 
eine zentrale Rolle im Speiseangebot 
und so verwundert es nicht, dass die 
Mehrheit der Gäste ein Fischgericht be-
stellen und geniessen.

Die Krönung erfolgte im Jahr 2007, mit 
dem Erlangen des Prädikats «Ausge-
zeichnete Fischküche» der Tafelgesell-
schaft zum Goldenen Fisch.

Viele Netztreffen, haben seither stattge-
funden und die Goldfisch-Familie ist 
Euch ans Herz gewachsen, wie Du sagst 

und ein wichtiger Teil Eurer Gäste- 
struktur. Sie hat wesentlich dazu beige-
tragen, Euch über die Kantonsgrenze hi-
naus bekannt zu machen und zu fördern. 
Ein schönes Kompliment für die Gold- 
fisch-Familie.

Gerne nehmen wir auch zur Kenntnis, 
dass Du jedem Gastronomen das Erlan-
gen der Auszeichnungstafel der Tafel- 
gesellschaft und den Beitritt wärm- 
stens empfehlen kannst. Die Goldfische 

kommen nicht nur zum Essen, sondern 
buchen gerne auch ein Logement nach 
einem Netztreffen und erbringen somit 
eine nicht zu unterschätzende Wirt-
schaftlichkeit in die Betriebe.

Ich bedanke mich recht herzlich für das 
interessante Gespräch und wünsche 
Euch weiterhin alles Gute.

Hansjürg Gugger, Tafelmeister

Der Goldf isch-Chat
 Hansjürg Gugger,  Aufze ichnungen des Gesprächs mit  Stephan Hel fer

Hote l  Schi f f  am See,  Murten
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Aus den eigenen Gewässern
Herzlich Willkommen in der Gold�sch-Familie

Netz 01 	 Sabine Muzzolin-Milleret, Prilly
Netz 04 	 Stéphane Schlaeppy und Jean-Marie 		
	 Pelletier, Charmey en Gruyère
Netz 04	 Valérie Isler, Auvernier
Netz 04 	 Cédric Choffat, Küsnacht ZH
Netz 06 	 Anne Fink, Bern
Netz 07 	 Ruedi & Anita Hauri, Adelboden
Netz 07 	 René & Ursula Bächlin, Merligen
Netz 07 	 Marianne Freiburghaus, Bolligen
Netz 07 	 Caroline & Marco Cornet, Oberhofen
Netz 07 	 Maria Irlanda Perez & Kurt Hadorn, Thun
Netz 08	 Stefan Weiersmüller & Jeanette Weiersmüller, 	
	 Mumpf
Netz 09	 Ernst Stierli, Oeschgen
Netz 09 	 Hans-Ueli Zwimpfer, Sempach
Netz 10 	 Marco Agron, Ennetbürgen
Netz 10 	 Karin & René Gabriel, Eschenbach LU
Netz 13	 Rita Müller, Zürich
Netz 13	 Lutz Ellermann, Küsnacht
Netz 15	 Adrian & Marina Bösch, Schaffhausen
Netz 15 	 Marco A. Gaido, Stein am Rhein
Netz 16 	 Beth Brüllmann, Güttingen
Netz 16 	 Silvia Hanhart & Martin Hosch, Eschlikon
Netz 17 	 Sabrina Vogel & Christoph Zoller, Rehetobel
Netz 17 	 Ruth Holck, Roggwil
Netz 21 	 Massimo Cerutti, Novazzano

Wir bedanken uns herzlich bei den Werbern
Christian Dubugnon, Hansjürg Gugger, Heidi & Beat Solter-
mann, Patrick Ammann, Caroline Cornet, Maria Irlanda Pe-
rez, Andrea Dängeli, Erich Meier, Louis Hammer, Irene De-
muth, Marc & Brigitte Bösch, Roger & Anna Zängerle, Max & 
Ursula Rutishauser, Vreny Gruber-Meier, Werner & Brigitta 
Winkelmann.

Alle Werber (ausser die Vorsteherschaft und die Geschäfts-
stelle) werden mit einem Goldfisch-Gutschein im Wert von       
Fr. 20.00 belohnt. Wer Ende 2023 die meisten Goldfische ge-
worben hat, wird zusätzlich mit einem Goldfisch-Gutschein im 
Wert von Fr. 100.00 belohnt. 

Barbara Patrizia Martin, neue Netzmeisterin Netz 07
Die frischgebackene 
Netzmeisterin erhielt den 
Orden, überreicht von 
unserer geschätzten 
dienstältesten Netzmeisterin 
Vreny Gruber-Meier.
Wir wünschen viel Freude 
und gutes Wirken!

Gönner für den Gold�sch  
Von Herzen danken wir unseren Gönnern: 
Walter Balsiger, Männedorf | Rolf Hubacher, Biel | Werner & Pia 
Ineichen, Wädenswil | Willy Meier, Zürich | Anton Wolf, Zürich | 
Walter & Olga Wild, Ermatingen | Oscar Leu, Muralto | Walter 
Zumstein, Bern | Maya Ziegler-Bodmer, Jona | Ruth Keller, Bäch

Wenn Sie uns einen Gönnerbeitrag zukommen lassen möchten:
Twint-Code: 	 QR-Code Einzahlungsschein:

	

Postcheckkonto: 	 80-24225-1
IBAN-Nummer: 	 CH56 0900 0000 8002 4225 1

Wir trauern um unsere lieben und treuen Mitglieder  

Hans-Rudolf Thomann, Seengen
Volker Nobbe, Dachsen
Rolf Oberhänsli, Oberaach

Den Trauerfamilien sprechen wir unser tiefes Mitgefühl aus. 
Wir werden den Verstorbenen ein ehrendes Andenken 
bewahren.

Die Gold�sch-Gastro-Kulinarik- und Wein-  
Empfehlungen auf unserer Homepage

Gerne publizieren wir zu günstigen Konditionen Spezial-Wo-
chen, besondere Aktivitäten, Aktionen etc. für Betriebe und 
Werbepartner in unserer Rubrik «Gastro- Ku-
linarik- und Wein-Empfehlungen» auf der 
Frontseite unserer Homepage. Kontaktiert 
uns und wir finden zusammen die ideale Lö-
sung und Frequenz für Euren Eintrag.

Neu ausgezeichnete Betr iebe

Netz 17 	 Dorfhus Gupf 
	 in Rehetobel,
                    seit 27. April 2023

Netz 04 	 Restaurant Les 4 Saisons im Hotel Cailler in 	
	 Charmey, seit 11. Mai 2023
Netz 04 	 Le Poisson in Auvernier, seit 26. Mai 2023
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Termine  (Stand 03.06.2023)

Es werden laufend Termine dazukommen. Aktuel lste Infos:  
www.goldenerfisch.ch/Aktuel les/Anlässe, zuständige Netzmeister  
oder Geschäftsstel le

Mi, 05.07., 11:30 und 18:30 Uhr | Netz 12, 
Zuger-, Ägeri-, Lauerzer-, Urnersee 
Vreny Gruber-Meier, Netztreffen 
Restaurant Sternen, Walchwil

Fr, 07.07., ab 11:30 Uhr | Netz 08,  
Basel und Umgebung
Dominique Brändle, Netztreffen 
(5-Jahre-Jubiläum)  
Restaurant Walliser Kanne, Basel

Fr, 07.07., 17:30 Uhr | Netz 09, 
Aargau/Luzerner Hinterland 
Monika Fischbacher, Netztreffen  
Seehotel Beinwil am See, Beinwil am See

Sa, 08.07., 11:00 Uhr | Netz 13, 
Zürich/Thur 
Irene Demuth, Netztreffen  
Restaurant Steinfels, Ellikon a.d. Thur

Fr, 14.07. A und So 16.7. M | Netz 14,  
Zürichsee/Oberland 
Vreny Gruber-Meier, Netztreffen  
(5-Jahre-Jubiläum)  
Wirtschaft zur Burg, Meilen

Sa, 15.07., Abend | Netz 20,  
Engadin/Mittelbünden
Vreni Jost-Streiff, Netztreffen  
Restaurant Murtaröl, Plaun da Lej

Sa, 15.07., 11:30 Uhr | Netz 05,  
Bielersee/Solothurn 
Daniel Karrer, Netztreffen 
Gasthof Brücke, Hagneck

Sa, 22.07., 11:30 Uhr | Netz 16, 
Unterer Bodensee/Thurgau
Hermann Scherrer, Netztreffen  
Residenz Seeterrasse, Öhningen

Fr, 11.08., 18:30 Uhr | Netz 06, 
Aare/Bern
Beat F. Hostettler, Netztreffen  
Ristorante La Caletta, Muri

Fr, 11.08., 18:30 Uhr | Netz 12, 
Zuger-, Ägeri-, Lauerzer-, Urnersee 
Vreni Jost-Streiff, Netztreffen  
Gasthaus Schwyzer Stubli, Schwyz

So, 13.08., Abend | Netz 09, 
Aargau/Luzerner Hinterland 
Monika Fischbacher, Netztreffen 
(5-Jahre-Jubiläum)  
Restaurant FAHR, Künten/Sulz

Sa, 19.08., 11:30 Uhr | Netz 05, 
Bielersee/Solothurn 
Daniel Karrer, Netztreffen  
(15-Jahre-Jubiläum)  
Restaurant Grenchner Hof, Grenchen

Sa, 19.08., 11:30 Uhr | Netz 08, 
Basel und Umgebung 
Dominique Brändle, Netztreffen  
(25-Jahre-Jubiläum)  
HOTEL SCHIFF AM RHEIN, Rheinfelden

Sa, 19.08., Mittag | Netz 17, 
Oberer Bodensee/St.Gallen/Appenzell 
Marcello Gentina, Netztreffen 
HafenBuffet, Rorschach

Sa, 26.08., Mittag | Netz 19, 
Alpenrhein/Fürstentum Liechtenstein
Markus Krüger, Netztreffen 
Hotel Seehof, Walenstadt

Sa, 26.08., ab 11:30�h | Netz 15, 
Schaffhausen/Rhein
Willi Keller, Netztreffen 
Sommerlust, Schaffhausen

So, 27.08., ganzer Tag | Netz 14/18, 
Zürichsee/Oberland, Sihlsee/Walensee 
Vreny Gruber-Meier, Doppel-Netztreffen
Bären Grüningen/Fischerstube Weesen

Fr, 01.09., Mittag | Netz 07,  
Berner Oberland 
Barbara Patrizia Martin, Netztreffen
Restaurant Tropengarten, Frutigen

Sa, 02.09., Abend | Netz 20,  
Engadin/Mittelbünden 
Vreni Jost-Streiff, Netztreffen
Hotel Haus Homann, Samnaun-Ravaisch

Sa, 02.09., 18:45 Uhr | Netz 10, Luzern
Fabrizio Gessa, Netztreffen
Hotel & Restaurant Sternen, Buochs

Fr, 08.09., Abend | Netz 13,  
Zürich/Thur, Irene Demuth, Netztreffen 
(5-Jahre-Jubiläum)
Hummer- und Austernbar im Hotel  
St. Gotthard, Zürich

Sa, 09.09., Abend | Netz 12,  
Zuger-, Ägeri-, Lauerzer-, Urnersee 
Vreni Jost-Streiff, Netztreffen
(20-Jahre-Jubiläum)  
Zeno’s Restaurant Rütli, Zug

Sa, 23.09., 18:00 Uhr | Netz 16,  
Unterer Bodensee/Thurgau 
Hermann Scherrer, Netztreffen
Restaurant Krone, Ermatingen

Sa, 23.09., 11:30 Uhr | Netz 17,  
Oberer Bodensee/St.Gallen/Appenzell 
Marcello Gentina, Netztreffen
Hotel & Spa Bad Horn, Horn

Sa, 30.09., Mittag | Netz 09,  
Aargau/Luzerner Hinterland 
Monika Fischbacher, Netztreffen
Wirtshaus zur Heimat, Ehrendingen

Entdecken Sie unser Sortiment.Entdecken Sie unser Sortiment.
www.gabriel-glas.comwww.gabriel-glas.com

Lokale Produktion, umweltfreundlich,  
antibiotikafrei, stress- & parasitenfrei

Frischlachs-Filet in bester Sashimi-Qualität


