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nectaflor

"o Tradition' it 1958

Siissliche Mandeln gehobelt
in Supreme-Qualitat:
Ideal zu Fischgerichten

Narimpex AG | Schwanengasse 47 | CH-2501 Biel
Tel. +41 (0)32 366 62 62 | www.narimpex.ch




% Gratulation

zum Jubilaum im 2022

)

Mitglied seit 1972
Landgasthof Hirsernbad | Ursenbach

Mitglied seit 1977
Restaurant Gottstatterhaus AG | Biel/Bienne

Mitglied seit 1987
Schlosshotel Chasté | Tarasp

Mitglied seit 1992
Restaurant Seehus | Quinten

Mitglied seit 1997
Restaurant Jagerhaus | Altenrhein
Hotel Bad Horn AG | Horn

Mitglied seit 2002
Seehotel Waldstatterhof | Brunnen

Mitglied seit 2007
Hotel Schiff am See | Murten

Mitglied seit 2012
Zunfthaus zur Waag | Zirich
Restaurant La Caletta | Muri b. Bern

Mitglied seit 2017

Restaurant HafenBuffet | Rorschach
Restaurant Blume | St.Gallen
Landgasthof Sternen | Pfungen
Restaurant Schloss Seeburg | Kreuzlingen
Gasthaus Griiner Baum | Moos
Restaurant Murtariil | Plaun da Lej
Restaurant des Bains | Avenches
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EIN GUTER FANG

NACHHALTIGER LACHS
AUS DEN BUNDNER BERGEN

www.swisslachs.ch



50 Jahre Jubilaum

Ursenbach

Esther & Roger Duss
Hirsern 102

4937 Ursenbach

Tel. 062 965 32 56
hirsernbad@hirsernbad.ch
www.hirsernbad.ch

Landgasthof Hirsernbad g}

Auszeichnung seit 1972

PN T

Ofinteeiend Dienstag und Mittwoch geschlossen
Ruhetage

Siehe Homepage
R: 30, S: 12+16+40, G: 60, WK: 20
L:15.50, BL: 50.—, M: 75.—, a la carte: 27.—/53.—

Eingebettet in einem Seitental zwischen Langenthal und
Huttwil liegt die Gemeinde Ursenbach, welche viel Sehens-
wertes zu bieten hat.

Jeder Raum ist mit Liebe und Geschmack gestaltet. Sei es
die gemiitliche Gaststube oder die rustikalen Stiibli, wo sich
gepflegte Ambiance mit kulinarischen Gentissen paart. Eine
herrliche Gartenterrasse unter schattigen Baumen ladt im
Sommer zum Verweilen ein. Als Bijou darf der historische
Berner Spycher bezeichnet werden, idealer Treffpunkt fiir
Apéros oder Sitzungen.

Roger Duss, eidg. dipl. Kiichenchef

VEINEIENM Saisonal wechselndes Angebot an Siiss- und Salzwasser-
fischen, sowie Muscheln und Krustentieren.
Jeden Donnerstag servieren wir ein Fisch-Uberraschungsment

Jubilaums-Netztreffen 15. Oktober 2022



Unser Familienbetrieb bietet eine

einzigartige Aussicht. Das Restaurant
grenzt direkt an den See.

Wir pflegen eine himmlische Kiiche
von traditionell Uber modern und
von saisonal Uber regional.

GOTTSTATTERHAUS

Marianne und Adrian Romer
Neuenburgerstrasse 18
2505 Biel / Bienne

info@gottstatterhaus.ch www.gottstatterhaus.ch



Jahre Jubildu

W Biel/Bienne

Marianne und Adrian Rémer
Neuenburgerstrasse 18
2505 Biel/Bienne

Tel. 032 322 40 52
info@gottstatterhaus.ch
www.gottstatterhaus.ch

Restaurant Gottstatterhaus
Auszeichnung seit 1977

P K Aey L Netz5|

(OO Freitag bis Dienstag gedffnet
Ruhetage Mittwoch und Donnerstag geschlossen

Betriebsferien

[HEYZIEI o S: 30/50, T: 30, G: 60
L:31.~, BL: 36.—, M: 45, 2 la carte: 8.~/48.~

Lage Direkt am schonen Bielersee mit einzigartiger Aussicht.
Nur 9 Minuten Fussweg ab Bushaltestelle Rablus Vingelz.
(Bus Nr. 11).
Ambiente In der 8. Generation gefiihrtes, modernes Haus.
Eine lange Tradition verbindet die Familie Rémer mit dem Gott-
statterhaus und seinen dazugehdrenden Weinbergen.

Adrian Romer

NHEIETCEI Alles frisch auf den Tisch. Es liegt uns am Herzen, dass alle
unsere Gerichte saisonal und frisch zubereitet werden.

Wir legen viel Wert auf hochwertige Produkte aus der Region.
Hecht, Triischen, Zander am Sttick gebraten.

Jubildums-Netztreffen hat bereits stattgefunden
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35 Jahre Jubiladu

Tarasp

Gian-Andrea, Daniela &
Rudolf Pazeller

Sparsels

7553 Tarasp

Tel. 081 861 30 60
chaste@schlosshoteltarasp.ch
www.schlosshoteltarasp.ch

Schlosshotel Chaste
Auszeichnung seit 1987

le=={ 18 Zimmer

PEL | Netz20)
OfiMELIENN Montag und Dienstag A la carte geschlossen.
Ruhetage Hotelrestaurant mit Abendmeni an sieben Tagen gedffnet

SIS Ende Mérz bis Ende Mai
Mitte Oktober bis Ende Dezember
Platzangebot R: 20, S: 50, G: nur Hotelgaste, T: 20, P: 8
L: 29—, BL: 55.—, M: 95.—,  la carte: 15.~/69.—

Lage Von Zrich, St. Moritz oder Vereina-Tunnel auf der Hauptstrasse
bis kurz vor Scuol, nach rechts tiber die grosse neue Briicke
Richtung Tarasp-Vulpera abbiegen und ca. 3—4km bis nach
Tarasp/Sparsels fahren.

Gemiitliche Arvenstuben im Engadiner Stil
Andreas Heidenreich mit Team

SEAEINEICNN Hechtkldsschen «Rudolfo» an Hummersauce

Jubildums-Netztreffen 18. Juni 2022



Neu ausgezeichnete Fischkiichen

IOANNIS Restaurant

Auszeichnung seit 2021

Schlossli Worth

Auszeichnung seit 2021

Ziirich

loannis Kapetanidis
Else-Ziiblin-Strasse 60

8047 Ziirich

Tel. 044 980 03 33
restaurant@ioannis-swiss.ch
WwWw.ioannis-swiss.ch

Neuhausen am Rheinfall

Renato Pedroncelli

Rheinfallquai 30

8212 Neuhausen am Rheinfall

Tel. 052 672 18 21
genuss@rheinfall-gastronomie.ch
www.schloessliwoerth.ch



Frutigen

Madlen Strehle
Tropenhausweg 1

3714 Frutigen

Tel. 033672 11 44
info@tropenhaus-frutigen.ch
tropenhaus-frutigen.ch

Restaurant Tropengarten
o

Auszeichnung seit 2021

Griiningen

Christian Mutschler

Stedtligass 26

8627 Griiningen

Tel. 044 9351176
christian.mutschler@hotmail.com
restaurant-baeren-grueningen.ch

Restaurant Baren GmbH
Auszeichnung seit 2022 -M




L

APPENZELLER BIER

Im Dorf Appenzell, direkt
am Fusse des Alpsteins,
braut die Familie Locher
ein ganz besonderes Bier.

appenzellerbier.ch



30 Jahre Jubilaum

Quinten

Geschwister Carlo Gassner
und Sarah Tschirky-Gassner
Grund 2427

8878 Quinten

Tel. 081738 16 64
info@seehusquinten.ch
www.seehusquinten.ch

0

Restaurant Seehus
Auszeichnung seit 1992

& Nur fiir Schiffe (keine Strassenzufahrt). m

Ol LIen Siche Homepage
Ruhetage

HEWZNL LI R: 70, G: 70, T: 120
M: 85.- & la carte: 21.50/53.50

Lage Im autofreien Quinten direkt am rechten Ufer des Walensees
gegeniiber Murg, mit Kurs- oder Privatschiff erreichbar
(zu Fuss von Weesen oder Walenstadt in 2 bis 3 Stunden).

Ambiente Alle Platze mit Blick auf den Walensee.
Ein Teil der Terrasse liegt iber dem Wasser.

Thomas und Carlo Gasser mit Brigade

NrEIETEI \Verschiedene Fischgerichte

Jubildums-Netztreffen 1. Juli 2022
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Zander * Egli * Hecht
Forellen * Felchen * Triischen

Fangzeiten am Bodensee

11, Jan. =31, Marz  Ankersafz Felchen, Hecht, Saibling,
Forelle, Trische

10.Feb. - 19. April  Bodennefze  Egll. Trische

11. Mai = 14. Nov. Bedennetze Egll, Trische

1. Apill= 15, Okt Schwebsatz  Felchen, Forelle, Saibling
im Dezember Laichfischerei/Welhnachtsfischerel

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Christoph und Rita Baumgartner

www, jaegerhaus-altenrhein.ch




25 Jahre Jubilaum

] Altenrhein

Christoph & Rita
Baumgartner-Hasler
Hafenstrasse 10

9423 Altenrhein

Tel. 07185517 77
info@jaegerhaus-altenrhein.ch
www.jaegerhaus-altenrhein.ch

Restaurant Jigerhaus &7
Auszeichnung seit 1997

le=={ 4 Zimmer

B0

(OUDRGEENEIN Siehe Homepage
Ruhetage

Siehe Homepage

Platzange R: 52, S:50, G: 130

L: 2350, M: 74.~, & la carte: 23.50/54.~

Lage Hinter dem Flugplatz St.Gallen—Altenrhein, direkt am oberen
Bodensee, an der Route Rorschach—St. Margrethen.
Ambiente Léandlich-gemitliches Speiselokal, ruhig gelegen im Griinen.

Natur-Gartenwirtschaft unter hohen Baumen, idyllische Lage
direkt am Jdgerhaushafen.

Christoph Baumgartner und Cyrill Baumgartner

Spezialitdten Fischerfrische Fische aus dem Bodensee, Forellen, Saiblinge,
Hecht, Triischen, Kretzer, Felchen, je nach Saison
Hausgerducherte Felchen, Hechte und Saiblinge

Jubildums-Netztreffen 26. November 2022



FISCH &
SEAFOOD RUB

Fisth oder Meevestrichte Vf\'\’(
dew Rub einveiben. Das Grilgut

et divekt einsarbevet.

Hiigli Ndhrmittel AG, Bleichestrasse 31, Steinach
Gratis Tel: 0800 55 46 92, verkauf.ch@hueglicom @ @ @ huegli.com



Bernadette & Stephan Hinny
Seestrasse 36

9326 Horn

Tel. 071 844 51 51
info@badhorn.ch
www.badhorn.ch

Hotel & Spa Bad Horn™**

Auszeichnung seit 1997

le=={ 71 Zimmer

.

Téglich gedffnet
Ruhetage

R: 100+40, S: 10-180, T: 40, G: 120

L: 36.—, BL: 55.—, M: 135.— (Wave 6-Gange),
alacarte: 40.— bis 70.—

Das Hotel liegt direkt am Bodensee zwischen Arbon und
Rorschach. Alle Restaurants haben direkten Blick auf den See.

Ambiente Naher beim See geht nicht!
Das nautische Ambiente zieht sich wie ein roter Faden durch
das Haus, welches im 2020 durch einen neuen Fliigel erganzt
wurde. Das Hotel umfasst 2 Restaurants, 2 Bars, diverse Ver-
anstaltungsrdume sowie eine 1500m? grosse Spa-Anlage. Im
Restaurant «Wave» erwartet Sie eine Fine-Dining-Kiiche aus
vorwiegend saisonalen und regionalen Produkten,

Christian Gopel

Auf die Saison abgestimmte Fischgerichte, je nach Angebot.

Jubildums-Netztreffen 21. Mai 2022

Haupt-Restaurant «Al Porto» und auf der grossen Seeterrasse
werden die G&ste mit einer mediterranen Kiiche verwohnt. Im



LOE

PREMIUM SWISS FISH

L’"ORIGINAL

Eleganz mit Charakter —
ein neues, einzigartiges
Geschmackserlebnis.

www.lapercheloe.ch



20 Jahre Jubiliu

Brunnen

Ernst Weiss
Waldstétterquai 6

6440 Brunnen

Tel. 041 825 06 06
info@waldstaetterhof.ch
www.waldstaetterhof.ch

ok ok

Seehotel Waldstatterhof
Auszeichnung seit 2002

le=={ 104 Zimmer
@120 | Notzé|

(ofintEeenl Taglich gedffnet
Ruhetage

Betriebsferien
Platzangeb R: 48, S: 300, T: 220
Preise L:ab20.—, M: 48.—, a la carte: 25.—/60.—

Lage Das Seehotel Waldstatterhof besticht durch seine traumhafte
Lage direkt am Ufer des Vierwaldstéttersees und dem Ausblick
auf die Urner Alpen.

Ambiente Rotisserie: Das elegante Restaurant wurde komplett renoviert.
Eleganz in warmen Farben erwarten Geniesser und Liebhaber
einer exklusiven Kiiche mit klassischen, internationalen
Gerichten und saisonalen Spezialitaten.

Fronalp-Lounge: kleine Gerichte, ganztagige Kiiche.

Bistro und Lounge im nostalgischen Saal.

Markus Riedweg

Spezialitaten Einheimische Fische nach kreativen, neuzeitlichen Rezepten,
unverfalscht zubereitet.

Jubildums-Netztreffen hat bereits stattgefunden



lhr Restaurant-
backer. =

Da greift man gerne zu: Mit viel
Leidenschaftund-Backerstolz
produzieren wir als eigenstdandiges
Schweizer Familienunternehmen_
ein breites Sortiment tiefgekiihlter =
Feinbackwaren sowie Konditorei- *
produkte und beliefern damit die
ganze Schweiz. So kdnnen Sie lhre
Gaste jederzeit verwohnen.

Wir freuen uns-aufihrenBesuch
auf romers.swiss oder lhren Anruf
unter 055 293 36 36.

ROMER’'S

Hausbackerei




15 Jahre Jubildum

Murten

Stephan Helfer

Ryf 53

3280 Murten

Tel. 026 672 36 66
info@hotel-schiff.ch
www.hotel-schiff.ch

*

Hotel Schiff am See™
Auszeichnung seit 2007

le=={ 15 Zimmer

@
Offnungszeiten [MEIINIRCEIIUE
Ruhetage

ab 19. Dezember 2022

Platzange R: 60, S: 180, G: 120, T: 45

L: 25—, M: 78—, & la carte: 8.~/49.—

Lage Wunderschone Lage direkt am Murtensee,
direkt an der Schiffstation, mit Sicht auf den Mont Vully,
Terrasse mit Sonnenuntergang.

Gepflegtes, stilvolles Gourmet-Restaurant.
Ktichenchef Martin Helfer mit 10-kdpfiger Brigade

Spezialitaten Murtenseefische wie Egli und Zander,
flambierter Loup de mer, Meeresfriichte

Jubildums-Netztreffen 25. Marz 2022



er waagt,
gewinnt.

Unser Haus iiberzeugt durch Tradition und eleganten Stil und ist im Herzen von Ziirich
der Ort fiir stilvolle Ess- und Festkultur. Die Gourmetkiiche verwéhnt den Gast,
und ein eingespieltes Team sorgt fiirs Gelingen von privaten und geschiftlichen Anlissen.
Wer das Einzigartige sucht, geht in der Waag kein Wagnis ein. Wir freuen uns auf Thren Besuch.

Miinsterhof 8 | 8001 Ziirich | Tel. 044 216 99 66 | www.zunfthaus-zur-waag.ch

Wir legen
jeden Wunsch auf
die Goldwaage.

Das renommierte Haus im Herzen von Ziirich ist bekannt fiir sein stilvolles Ambiente,
seine gastronomische Vielfalt und die Highlights aus der Gourmetkiiche.
Saisonale, qualitativ hochwertige Produkte sind die Grundlage, das excellente Resultat iiberzeugt
auch den verwdhnten Feinschmecker. Wir freuen uns auf Thren Besuch.

Miinsterhof 8 | 8001 Ziirich | Tel. 044 216 99 66 | www.zunfthaus-zur-waag.ch




10 Jahre Jubilaum

Ziirich

Sepp Wimmer

Miinsterhof 1

8001 Ziirich

Tel. 044 216 99 66
sepp.wimmer@zunfthaus-zur-waag.ch
www.zunfthaus-zur-waag.ch

Zunfthaus zur Waag
Auszeichnung seit 2012

euE | Netz13]

O UITNRZEYN Sonntag geschlossen
Ruhetage

R: 44, S: 14/50/100, G: 44
L: 46—, BL: 69.—, M: 85.~, a la carte: 43.~/56.—
In der Mitte der Stadt Zirich (Nhe Paradeplatz)

Ambiente Zunfthaus

—gehoben, gut biirgerlich
— Biedermeier, gediegen

— Restaurant im 1. Stock

Tobias Hanne

Spezialitaten Felchen aus dem Sempachersee, Schweizer Lachs,
Egli und Hecht je nach Angebot.

Jubildums-Netztreffen 26. November 2022



10 Jahre Jubilaum

Massimo Cuccu &
Gabriela Elkuch
Thunstrasse 68
3074 Muri

Tel. 031 544 65 74
caletta@bluewin.ch
www.lacaletta.ch

Ristorante La Caletta
Auszeichnung seit 2012

Q&= T

0UDNGEENEN Samstag, Sonn- und Feiertage geschlossen
Ruhetage

Platzangebot R: 50, G: 50
L: 1750, 4 la carte: 20.-/60.~

Lage La Caletta, auf Deutsch «kleine Bucht», die Wohlfiihloase mit
dem unvergleichlichen, mediterranen Ambiente, eingebettet im
Herzen des Marktplatzes in Muri bei Bern.

Ambiente Die gemiitliche Tischordnung bringt ein typisch sardisches
Ambiente hervor, bei der sich bestimmt kein Gast alleine fihlt.
Der Garten, umgeben von Blumen und Strauchern, ist im
Sommer der perfekte Ort, um einen warmen Sommerabend
bei einem leckeren Fischteller ausklingen zu lassen. Das
schlichte «Caletta» tiberzeugt im weiteren mit der grandiosen
Spirituosenbar.

Massimo Cuccu und Team

MEIEICNM Saibling an Safransauce
Zanderfilet an Proseccosauce
Meeresfischsymphonie vom Grill

Jubildums-Netztreffen 12. August 2022



5 Jahre Jubilaum

Rorschach

Celina Diethelm &
Christoph Bréndle
Hauptstrasse 56
9400 Rorschach

Tel. 071 841 08 08
info@hafenbuffet.ch
www.hafenbuffet.ch

HafenBuffet

Auszeichnung seit 2017

Bo=

OOURGEENERM Mittwoch bis Sonntag: ab 10.00 Uhr
Ruhetage Montag und Dienstag geschlossen.

Zwei Wochen im Sommer.
10

Preise L:14.50, M: 65.—, a la carte: 21.50/49.50

Lage Im Zentrum von Rorschach — am Hafenbahnhof — direkt am See.
Viele 6ffentliche Parkplatze in unmittelbarer Nahe.
Ambiente Modern eingerichtetes Restaurant im 1. Stock (Lift)

mit fantastischem Bodensee-Panorama.
Im Sommer klimatisiert.

Christoph Bréandle

NHEIETEI Tagliches Frisch-Fisch-Angebot je nach Fang.
Einzigartig: Fisch-Tavolata.
Marktfrische Kiiche von guthirgerlich bis eurasisch-mediterran.

Jubildums-Netztreffen 13. August 2022



ESTAERANT BLUME

Rosa und Ali Koltan
Restaurant Blume

Brauerstrasse 27, 9000 St.Gallen
Tel. 071 245 19 10
info@restaurant-blume-sg.ch
www.restaurant-blume-sg.ch

Das Restaurant Blume empfangt mit Stil und Herzlich-
keit. Rosa und Ali Koltan ist es im Restaurant Blume
gelungen, das Lockere eines Quartier-Restaurants mit
dem stilvoll Kulinarischen zu verbinden. Seit bald 20
Jahren pflegt das Ehepaar in St.Gallen eine schweize-
risch-internationale Kiiche. Der Fokus liegt bei den ele-
gant prasentierten Gerichten auf Regionalitdt. Rosa
und Ali Koltan kennen viele Fleisch-, Fisch- und Ge-
miiseproduzenten personlich und wéhlen die Zutaten
fiir ihre Kiiche sorgféltig aus.



5 Jahre Jubilaum

St.Gallen

Ali Koltan

Brauerstrasse 27

9000 St.Gallen

Tel. 07124519 10
info@restaurant-blume-sg.ch
www.restaurant-blume-sg.ch

Restaurant Blume 7
Auszeichnung seit 2017

=47 Zimmer
etz 17
Q®

OfiMIELIENM Sonntag und Feiertage geschlossen
Ruhetage

Zwei Wochen Juli+August

R:40,$:20,T: 30

L:ab 19.50, BL: 42.00, M: ab 44.— & la carte: 18.50-52.
An ruhiger Quartierstrasse im Osten von St.Gallen.

Ambiente Sehr gepflegtes, helles, gemiitliches und zeitlos, modernes
Speiserestaurant mit grosser Terrasse vor dem Restaurant.
Der Familienbetrieb pflegt die sprichwdrtliche Gastlichkeit.

Rosa Kolan

Spezialitaten Gebratene Saiblingfilets und Hechtfilets — wenn verfiighar
aus dem Bodensee. Saisonal frische See- und Meeresfische.
Reduziertes Fischangebot am Mittag und

in den Spezialitadtenwochen.

Jubildums-Netztreffen hat bereits stattgefunden
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Verwibinen Sie Thre Sinne

Mit viel Flair und tiber 300-jahriger Exper-
tise haben unsere Twinings Master Blenders
mit der Platinum-Kollektion erstklassige,
delikate Teemischungen geschaffen. Edelste,
grossblattrige Tees entfalten ihr Aroma in
seidig glanzenden, biologisch abbaubaren
Pyramidenbeutel.

Entdecten Sie unser TuxlnmgA
P/@flnm GaAf/wb kmgepé Zwei unserer

acht delikaten
Platinum Sorten.

INFUSION

Mecl/;w%ﬂ/(?ﬁ

INFUSION



5 Jahre Jubilaum

Pfungen

Gut Max
Weiacherstrasse 38
8422 Pfungen

. . s \
2, Tel. 052 315 22 98/079 335 47 13
§ gasthof.sternen@bluewin.ch
3 www.sternen-pfungen.ch

Landgasthof Sternen
Auszeichnung seit 2017

Q73 | Netz13]

(ofintlseen® Sonntag und Montag und Dienstag geschlossen
Ruhetage

Siehe Homepage

R: 38, G: 32

BL: ab 42.—, Gourmet Fine Dining 3—8 Génge ab 108.—
Gourmet-Lokal mit familidrem Ambiente.

Max Gut (Vater) und Raphael Gut (Sohn)

Spezialitaten Marktfrische Kiiche, hauseigene Lachsraucherei,
wechselnde Gourmet-Meniis mit Fisch und Fleisch.

Jubildums-Netztreffen 8. April 2022
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Fed ~ Diese und weitere Weine
finden Sie auf casadelvino.ch

Personlich fiir Sie da:

Weinkeller Birrhard Wine World Lugano
Langgass Via al Forte 8

5244 Birrhard 6900 Lugano




5 Jahre Jubilaum

Kreuzlingen

Marc Wohrle

Seeweg b

8280 Kreuzlingen

Tel. 071 688 40 40
kontakt@schloss-seeburg.ch
www.schloss-seeburg.ch

Restaurant Schloss Seeburg @ Yot

Auszeichnung seit 2017

P RN [ Netz15]

O September bis Juni: Mittwoch bis Sonntag ab 11.00 Uhr
Ruhetage durchgehend offen,

Montag und Dienstag Ruhetag

Juli und August: Dienstag bis Sonntag ab 11.00 Uhr
durchgehend offen,

Montag Ruhetag

Oktober bis Marz: Sonntag ab 17.00 Uhr geschlossen

31. Januar bis 11. Februar 2022

R: 35, S: 70+2x20, G: bis 250, T: 110, WK: 50

L:ab 39—, M: ab 65.-

Direkt am Bodensee im wunderschénen Seeburgpark

Ambiente Einen Tag raus aus dem Alltag, direkt in die wunderschone und
erholsame Umgebung des Restaurants Schloss Seeburg

in Kreuzlingen. Mitten im grossten Park rund um den Bodensee
wird der rustikale Burgcharakter gepaart mit modernen
Elementen und Akzenten.

Die Kiiche lockt mit regionalen Speisen, preiswerten Mittags-
mends, feinen Snacks fir den kleinen Hunger am Nachmittag,
leckeren Desserts und einer genussvollen Abendkarte.

[ ]
Jubildums-Netztreffen 22. Juni 2022
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DAWA

ariccc

Verleihen Sie Ihrem Dawa
Dessert eine personliche Note!

i

Mit dem Ovomaltine Crunchy Topping by Dawa




5 Jahre Jubilaum

Moos

Hubert Neidhart
Radolfzellerstr. 4

D-78345 Moos

Tel. +49(0)773254077
info@gruenerbaum-moos.de
www.gruenerbaum-moos.de

Gasthaus Griiner Baum
Auszeichnung seit 2017

B & = = [ Netzi6

ofinteeen® Mittwoch und Donnerstag geschlossen
Ruhetage

nach Fasnacht drei Wochen

R: 60, S: 60, T: 60

L: ab 12.50, BL: 24—, M: ab 34.~,  la carte: 14. bis 34.—

Lage An der Zufahrtsstralie zur Halbinsel Hori, friihere Poststelle,
Ortseingang Moos

Ambiente Traditionelles Landgasthaus mit moderner Innenausstattung
von Hérikiinstlern gepragt.

Hubert Neidhart

Spezialitaten Bodenseefische direkt vom Fischer, Bodenseefischsuppe,
Mooser Fischtopf,
Horigemiise und -Salate, hausgebackenes Emmerbrot

Jubildums-Netztreffen Termin offen






5 Jahre Jubilaum

Plaun da Lej

Antonio Walther
Via dal Maldgia 14
7517 Plaun da Lej

i

i
FAARITREET E 4 -
: =g Tel. 081 826 53 50/079 414 41 04
™ - = info@plaundalej.ch

www.plaundalej.ch

Restaurant Murtarol
Auszeichnung seit 2017

B2 E =@ [ Netz20]

OUDNGEENEIN Zwischensaison: Montag geschlossen
Ruhetage

Mai und November

R: 20, S: 60, T: 120

L: 25.~, M: 65. (4-Génge), & la carte: 12.50/100.~
Am Silsersee

Heimeliges Ambiente und Wintergarten

Giuseppe Negri

Spezialitaten Fische, Seafood

Jubildums-Netztreffen 16. Juli 2022
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Vereinfachen Sie
mit Pauli's Kitchen
Solution lhre
Verpflegungs-
prozesse.

Testen Sie uns kostenlos:
www.optisoft.ch

swiss made
software

Optisoft GmbH T+41 814208190
W Talstrasse 31 info@optisoft.ch
KITCHEN SOLUTION® CH-7270 Davos Platz ~ www.optisoft.ch



5 Jahre Jubilaum

Avenches

Johann & Laetitia Stauffacher
Route de Berne 1

1580 Avenches

Tel. 026 675 36 60
stauffacher@restaurantdesbains.ch
www.restaurantdesbains.ch

Restaurant des Bains ZQ
Distinction des 2017

Q0@ =@ [ Filetd

Voir homepage

Voir homepage

R: 20, S: 40/20, T: 60

L: 15.~, BL: 60.-, M: 80.~, & la carte: 19.~/56.—

Situé a I'entrée Est d'Avenches, 500 metres du centre, 5 min.

de la gare.

IEIEMENG 0N Ambiance convivial dans un restaurant soigné, avec une terras-
se pour la belle saison. Nous nous réjouissons de vous accueillir
pour un repas, une féte de famille ou un diner d'affaire. Nous
disposons d'une salle annexe de 20 places pour vos banquets.

Cuisine Johann Stauffacher

Spécialités Meélant la restauration frangaise, les produits du terroir et de
saison (chasse). L'équipe du restaurant des Bains saura combler
VOS envies.

Notre grande spécialité sont les plats de poissons frais tels que
les perches, les sandres, etc. et poissons de la mer tout au long
de I'année.

Jubildaums-Netztreffen Termin offen
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\ FUR NACHHALTIGEN

Von Oktober bis Marz fischt Adrian Gerny Rotaugen aus dem Zirichsee. ~ FOLLOW US
Wegen der Netzmaschengrdsse verfangen sich nur ausgewachsene Fische.

Dies garantiert einen verantwortungsvollen Wildfang und bietet umfassenden ﬁ .
Schutz der Fischbestande.

transgourmet-origine.ch

&= TRANSGOURMET
PRODEGA
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Das Frischeparadies gratuliert
zum Jubilaum!

Thr Comestibles-Spezialist fiir Fisch
und Fleisch.

Heute bestellen, morgen geliefert. Mehr Informationen
finden Sie auf frischeparadies.ch

FRISCHE PARADIES



Dyhrberg ist nicht nur fiir seine beste
Qualitdt im Rauchfischbereich bekannt,
sondern auch fiir die kompetente
Auswahl an hochwertigen

tiefgekiihlten Menufischen und D h rber
Krustentieren unter der Marke KRISTA.

Dyhrberg AG, 4710 Klus/Balsthal
Tel. 062 386 80 00, admin@dyhrberg.ch www.holzofenlachs.ch
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Fur jeden
Geschmack
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APEELWEIN TRUS VOM FASS

TEALVERGORIN, 40% VOL. ALL.

mon

=
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ALKOHOLFRES






