
Wettbewerb

Gewinnen Sie ein Nachtessen
Inkl. Apéro und Mineralwasser für zwei Personen bei ei-
nemNetztreffen ineinemderGoldfisch-Restaurantsvom
Netz 12

Wieviele Goldfisch-Restaurants zählt das Netz 12 vom
Zuger-, Ägeri-, Lauerzer- und Urnersee heute ?

o 6
o 7
o 10

Kreuzen Sie die richtige Antwort an und senden Sie den
Wettbewerbstalon bis spätestens am 30. April 19 an:

Restaurant Buechwäldli
Hauptseestrasse 131
6315 Morgarten

Die Verlosung findet am 1. Mai statt. Der Gewinner wird
schriftlich benachrichtigt. Über denWettbewerbwird kei-
ne Korrespondenz geführt.

Feiern Sie mit uns!

Restaurant Buechwäldli
Wir feiern 50 Jahre goldener
Fisch und 40 Jahre Grunder’s
im Buechwäldli in Morgarten.
Feiern Sie mit uns!

GanzunterdemMotto«einHausgeht
auf Reisen» wurde das Bauernhaus
«Buechwäldli» im Jahre 1953 an den
heutigen Standort verschoben. Im
Mai 1954 wurde das Restaurant
«Buechwäldli» eröffnet. In den Jah-
ren 1995/96wurde das ganzeHaus
renoviert und mit einem schönen
Wintergarten ausgebaut. Patrick
Grunder ist seit 24 Jahren «der
Fischkoch im Buechwäldli». Bis im
Oktober 2014 stand er, gemein-
sam mit seinem Vater, in der Kü-
che. Für die ausgezeichnete Fisch-
küche wurde uns am 20.04.1999
die blaue Tafel der Tafelgesell-
schaftüberreicht.NachOstern2019

starten wir, zum Jubiläum des gol-
denen Fisch’s, mit einem Fisch 3-
Gang-Menu zum Preis von 50 Fran-
ken. Im November 2019 beginnt un-
ser Jubiläumsjahr «40 Jahre Buech-
wäldli» gerne verwöhnen wir sie zu
diesem Anlass mit verschiedenen
Aktionen über das ganze Jahr.

Ruhetage:
Montag & Dienstag: Im September
bis Mai
Nur Montags: Im Juni bis August
Ostermontag & Pfingstmontag ge-
öffnet!

Restaurant Buechwäldli
Hauptseestrasse 131
6315 Morgarten
Tel. 041/ 750 12 94
info@buechwaeldli.ch
www.buechwaeldli.ch

Restaurant Bahnhöfli

Cooler Tipp für heisse Tage
Das klimatisierte Fisch &
Steakhaus in der Zentral-
schweiz in Root, das Restau-
rant Bahnhöfli & Riverside Sa-
loon ist geeignet für Anlässe
aller Art: Vom sonntäglichen
Countrybrunch bis Hochzeiten,
ausgezeichnet mit dem Golde-
nen Fisch zur Tafelgesellschaft
zum goldenen Fisch.

Das Restaurant Bahnhöfli ist gut zu
erreichen mit dem ÖV und liegt rund
300 Meter entfernt von der Auto-
bahnausfahrt. 2018 feierte die Ta-
felgesellschaft zum Goldenen Fisch
den Wirt Walter Sägesser für sein
20 Jahr Jubiläum zur Mitglied-
schaft.

Ein Hauch Amerika
Kaum stösst man die Türen zum «Ri-
verside Saloon» auf, erwartet den
Gast ein echtes amerikanisches Er-
lebnis. Die stilechte Western-Ein-
richtung samt Bisonkopf und Petro-
leumlampen macht jeden Gast zum
Cowboy oder Cowgirl. Passend da-
zu darf die Jukebox natürlich nicht
fehlen. Das Highlight im Saloon ist
die sensationelle Speisekarte. Nur
beste Qualität von Fisch und Fleisch

schaffen den Weg auf den «Riversi-
de»-Grill, der ausschliesslich mit Bu-
chenholz befeuert wird. Ob Fisch
oder Fleisch, in dieser Jahreszeit
mundet jedes Menü auf der Terras-
se mit wärmendem Sonnenschein
gleich doppelt. PD/CI

Öffnungszeiten:
8 bis 24 Uhr, Dienstag und Mitt-
woch Ruhetage

Restaurant Bahnhöfli & Riverside
Saloon
Western Steakhouse and Bar
Bahnhofstrasse 42
6037 Root
041 450 50 25
www.bahnhoefli-root.ch

Das Restaurant Bahnhöfli in Root prä-
sentiert sich im Country-Style. z.V.g.

Die Tafelgesellschaft zum goldenen Fisch
feiert ihr 50-jähriges Jubiläum
Zum Geburtstag der Tafelgesell-
schaft zum goldenen Fisch haben
die Wirte des Netz 12 ein 3-Gang-
Jubiläumsmenu für 50 Franken im
Angebot.

Nächste Netztreffen im Netz 12:
- Freitag, 17. Mai. Zeno’s Restaurant
Rütli, Zug
- Freitag, 21. Juni. Hotel Restaurant Lindenhof, Unterägeri

Die Wirte freuen sich auf Ihren Besuch. z.V.g.

Der neue Treffpunkt für Geniesser in Brunnen
041 828 23 23 • www.bellevue-brunnen.ch

Wir freuen uns auf Sie! Andreas Schmid mit Team

Zum 50-jährigen «Goldenen Fisch»
haben wir für Sie ein feines Menü zusammengestellt:

Hausgemachtes Chnoblibrötli serviert mit buntem Blattsalat
in der Schale «schöne Fischerin» mit geräucherten Forellenfilet- undApfelstückli

* * *
FeinesTessiner Merlotschaumsüppchen

* * *
Zartes Zanderfilet vom Grill «Al Limone»

an einer rassigen Zitronenpfefferschaumsauce serviert mit Basmatireis
* * *

«Grosis» kleines hausgemachtes Erdbeerschüümli garniert mitVanilleglacé und Rahm

Menü complet zum Jubiläumspreis von Fr. 50.–, nur Hauptspeise Fr. 35.–

Das Team von Edith und Markus Furrer-Senn freut sich
auf Ihren Besuch in Unterägeri. 041 750 11 88

B
6315 Morgarten beim Denkmal
041 750 12 94 - buechwaeldli.ch

SEEHOTELWALDSTÄTTERHOF
Waldstätterquai 6
6440 Brunnen

www.waldstaetterhof.ch

Tel. +41 41 825 06 06
Fax +41 41 825 06 00

info@waldstaetterhof.ch

Spezialitäten-Restaurant
Säli / Sonnenterrasse

Zeno Friedli 041 710 31 50
Aegeristrasse 58 info@zenos.ch
6300 Zug www.zenos.ch Bahnhofstrasse 42 . CH-6037 RootT . 041 450 50 25

info@bahnhoefli-root.ch . bahnhoefli-root.ch

W E S T E R N S T E A K H O U S E A N D B A R

RIVERSIDE SALOON

Country
Brunch
Jeden Sonntag von 10.00 bis 13.00 Uhr

Grosses Buffet mit kalten und warmen
Speisen, Getränken und Desserts
Mehr Infos auf unserer Homepage.
Wir danken für frühzeitige Reservation.

CHF 40.00 pro Person
inkl. ein Glas Prosecco oder eine Stange Bier
(Kinder bis 2 Jahre gratis / 3 bis 12 J. CHF 3.00 pro Altersjahr

Wir verwöhnen Sie am Karfreitag,Ostern und Muttertag mit unse-ren feinen Mittagsmenus

Breitfeld 1 . 6343 Rotkreuz . T 041 790 11 19 . breitfeld.ch

Geniessen Sie unser 3-Gang-Jubiläums-Menu.
Die Aussicht auf den Zugersee gibt’s kostenlos dazu.

Reservieren Sie jetzt Ihren Tisch.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Feiern Sie mit uns!



GOLDENER FISCH

Wettbewerb

Gewinnen Sie ein Nachtessen
Inkl. Apéro und Mineralwasser für zwei Personen bei ei-
nemNetztreffenineinemderGoldfisch-Restaurantsvom
Netz 12.

Wieviele Goldfische finden Sie in dieser Ausgabe der Zu-
ger Woche?

o 4

o 5

o 6

Kreuzen Sie die richtige Antwort an und senden Sie den
Wettbewerbstalon bis spätestens am 2. August an:

Restaurant Buechwäldli
Hauptseestrasse 131
6315 Morgarten

Die Verlosung findet am 3. August statt. Der Gewinner
wirdschriftlichbenachrichtigt.ÜberdenWettbewerbwird
keine Korrespondenz geführt.

Seehotel Waldstätterhof Brunnen

Tradition und Moderne
Seit bald 150 Jahren brilliert
das Seehotel Waldstätterhof,
ein geschichtsträchtiges Tradi-
tionshaus, durch Kulinarik und
Gastfreundschaft.

Geniessen Sie die Sonne auf unse-
rer grossen Seeterrasse mit Boule-
vard-Café, Seelounge und Restau-
rant und lassen Sie sich begeistern
von einer einzigartigen Lage und
Aussichtauf dieUrnerBergeunddas
Rütli. Augenschmaus und Gaumen-
freude gibt es täglich mit neuen Ge-
richtendirektamSee,sodassder fri-
sche Fisch schon fast von selbst auf
Ihrem Teller springt. Auch bei Re-
genwetter bietet ein Tisch in unse-
rer Rôtisserie oder unser Tagesres-
taurant Fronalp mit einem Mix aus
Modere und Geschichte die Atmo-
sphäre für einen unvergesslichen
Abend.

Weitere Informationen
Zu Ehren des 50-jährigen Jubilä-
ums der Tafelgesellschaft zum gol-
denen Fisch hat sich unser enga-
gierte Executive Küchenchef Mar-
kus Riedweg ein spezielles High-
light für Sie überlegt. InformierenSie
sich jeder Zeit über unsere zahlrei-
chen Angebote über: www.waldsta-
etterhof.ch oder reservieren Sie Ih-
ren Tisch über unsere Rezeption:
041 825 06 06. PD/CI

Das Seehotel Waldstätterhof befindet sich
an einer einzigartigen Lage. z.V.g.

Landgasthof Breitfeld Risch-Rotkreuz

Ferien vom Alltag
Nur gerade zwei Kilometer vom
Bahnhof Rotkreuz entfernt,
wähnt man sich idyllisch im
Grünen. Lassen Sie den Blick
über grüne Weiden streifen und
entdecken Sie eine traditionel-
le und marktfrische Küche.
Authentisch, einfach und gut.

Ausgezeichnete Fischgerichte, das
bestePoulet imChörbli undvielewei-
tere Gaumenfreuden finden Sie im
Landgasthof Breitfeld in Risch-Rot-
kreuz. Mittags kommen Sie bereits
ab 19.50 Franken in den Genuss
köstlicher Menus inklusive Suppe
und Salat.

Einfach nur gemütlich
Die einmalige Lagemit Blick auf den
Zugersee lässt sich im Sommer her-
vorragend auf der Terrasse genies-
sen, im Winter laden der Wintergar-
ten sowie die gemütlichen Stuben
mit Charakter zumVerweilen oder für
Anlässe ein. Zusätzlich verfügt das
Breitfeld über eine Minigolfanlage,
Kegelbahn und einen grossen kos-
tenlosen Parkplatz. Nichts wie los –

Kind und Kegel eingepackt und ab
nach Risch! PD/CI

Landgasthof Breitfeld
Breitfeld 1
6343 Risch-Rotkreuz
Tel. 041 790 11 19
breitfeld@remimag.ch
www.breitfeld.ch

Öffnungszeiten
Montag bis Samstag
8 und 24 Uhr
Sonntag
9 bis 23 Uhr

Das Landgasthof Breitfeld hat sogar eine ei-
gene Minigolfanlage! z.V.g.

Wettbewerb

Gewinner des Wettbewerbs KW15
Bei unserem Wettbewerb zu 50 Jahre Tafelgesellschaft
zumGoldenen Fisch in der Kalenderwoche 15 gab es fol-
gende Gewinner:

Irma Iten aus Baar
Michelle Betschart aus Cham

Wir gratulieren ganz herzlich zum Gewinn des leckeren
Nachtessen in einem Goldfisch-Restaurant vom Netz
12 und wünschen «En Guete».

4 Zuger Woche, 3. Juli 2019

B
6315 Morgarten beim Denkmal
041 750 12 94 - buechwaeldli.ch

SEEHOTELWALDSTÄTTERHOF
Waldstätterquai 6
6440 Brunnen

www.waldstaetterhof.ch

Tel. +41 41 825 06 06
Fax +41 41 825 06 00

info@waldstaetterhof.ch

Country Brunch –
der andere Brunch
Jeden Sonntag von 10.00 bis 13.00 Uhr

Grosses Buffet mit kalten und warmen
Speisen, Getränken und Desserts

Mehr Infos auf unserer Homepage
Wir danken für frühzeitige Reservation

CHF 40.00 pro Person
inkl. 1 Glas Prosecco oder 1 Stange Bier
(Kinder bis 2 J. gratis / 3 bis 12 J. CHF 3.00 proAltersjahr)

Bahnhofstrasse 42 . CH-6037 Root . 041 450 50 25
info@bahnhoefli-root.ch . bahnhoefli-root.ch

W E S T E R N S T E A K H O U S E A N D B A R

RIVERSIDE SALOON

Der cooleTipp für heisseTag
e:

DAS klimatisierte und origin
elle

Steakhouse in der Zentralsc
hweiz

Das Team von Edith und Markus Furrer-Senn freut sich
auf Ihren Besuch in Unterägeri. 041 750 11 88 Der neue Treffpunkt für Geniesser in Brunnen

041 828 23 23 • www.bellevue-brunnen.ch
Wir freuen uns auf Sie! Andreas Schmid mit Team

Zum 50-jährigen «Goldenen Fisch»
haben wir für Sie ein feines Menü zusammengestellt:

Hausgemachtes Chnoblibrötli serviert mit buntem Blattsalat
in der Schale «schöne Fischerin» mit geräucherten Forellenfilet- undApfelstückli

* * *
FeinesTessiner Merlotschaumsüppchen

* * *
Zartes Zanderfilet vom Grill «Al Limone»

an einer rassigen Zitronenpfefferschaumsauce serviert mit Basmatireis
* * *

«Grosis» kleines hausgemachtes Erdbeerschüümli garniert mitVanilleglacé und Rahm

Menü complet zum Jubiläumspreis von Fr. 50.–, nur Hauptspeise Fr. 35.–

Breitfeld 1 . 6343 Rotkreuz . T 041 790 11 19 . breitfeld.ch

Geniessen Sie unser 3-Gang-Jubiläums-Menu.
Die Aussicht auf den Zugersee gibt’s kostenlos dazu.

Reservieren Sie jetzt Ihren Tisch.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Feiern Sie mit uns!

Spezialitäten-Restaurant
Säli / Sonnenterrasse

Zeno Friedli 041 710 31 50
Aegeristrasse 58 info@zenos.ch
6300 Zug www.zenos.ch



Die Gesellschaft von Freunden der gepflegten Fischküche

Fischrestaurants feiern
Urs Neher, Netzmeister Netz 12

Die Tafelgesellschaft Goldener
Fisch fördert und zeichnet gute
Fischküche aus. Und dies
schon seit 50 Jahren. Im aktu-
ellen Jubiläumsjahr gibt es die
Möglichkeit, von vielen tollen
Aktionen zu profitieren.

Schweizweit gibt es rund 120 Gast-
robetriebe, welche die hohen An-
sprüche unserer Gilde erfüllen und
die blaue Tafel mit dem Goldenen
Fisch geliehen bekommen haben.
Sie haben richtig gelesen: «gelie-
hen». Der Gastrobetrieb wird von
ausgebildeten Testern nach unse-
ren Vorgaben anonym zyklisch ge-
prüft. Nur Betriebe, welche den Test
jeweils bestehen, dürfen die Tafel
behalten. Somit haben Sie, geehr-
te Leser, Garantie, dass Sie in die-
sen Restaurants ausgezeichnet zu-
bereiteten Fisch erhalten. In den
zehn Restaurants des Netzes 12;

- Seehotel Waldstätterhof, Brunnen

- Seerestaurant Bellevue, Brunnen

- Grunder's Buechwäldli, Morgarten

- Landgasthof Breitfeld, Risch

- Restaurant Bahnhöfli, Root

- Restaurant Wysses Rössli, Schwyz

- Restaurant Lindenhof, Unterägeri

- Restaurant Beau Rivage, Weggis

- Zeno's Restaurant Rütli, Zug

- Restaurant Aesch, Walchwil

erhalten Sie im Jubiläumsjahr 2019
ein 3-Gang-Fischmenü für 50 Fran-

ken. Profitieren Sie davon! Im Sep-
tember gilt dieses Angebot schweiz-
weit in den Goldfisch Restaurants.

Anlässlich der Jubiläums General-
versammlung wurde die Philoso-
phie der Neuausrichtung kundge-
tan. Zurzeit sind die Neuerungen in
der Vernehmlassungsphase. War ur-
sprünglich allein der Fisch aus un-
seren Gewässern im Fokus, gilt es
sich für die Zukunft zu öffnen, dass
auch Fische aus schweizerischen
Zuchten sowie Fische aus nachhal-
tiger Auslandzucht Akzeptanz fin-
den. Die Nachfrage nach Fisch ist
sogross,dassunsereGewässerden
Bedarf nicht mehr abdecken kön-
nen. An der GV in Langenthal wur-
den Ehrenbotschafter für den Gol-
denen Fisch ernannt. Es sind dies
Starkoch Anton Mosimann, Kadi-
CEO Christof Lehmann sowie Kurt
Aeschbacher.

Mit 100 Franken können Sie Ge-
sellschafter werden und überall an
den Netztreffen teilnehmen, wo 4-
und manchmal sogar 5-Gang-Me-
nüs für circa 75 Franken inklusive
grosszügigem Apéro geboten wird.
Habe ich Sie «gluschtig» gemacht?
Es würde mich freuen, Sie als Neu-
mitglied willkommen zu heissen.

Weitere Infos finden Sie online un-
ter www.goldenerfisch.ch PD/MS

Die Wirte des Netz 12. z.V.g.

Hotel Restaurant Lindenhof Unterägeri

Herzlich willkommen im Lindenhof
Im Dorfzentrum von Unterägeri, zwei Minuten
vom tiefblauen See entfernt, bildet das mit 14
Gault Millau Punkten ausgezeichnete Hotel- und
Erlebnisrestaurant Lindenhof eine Oase der Ru-
he und Erholung.

Mitten im Dorf und doch fernab der Hauptstrasse, fin-
den Sie unser familiengeführtes Restaurant mit hei-
meliger Atmosphäre. Seit 2007 sind Edith und Markus
Furrer die Gastgeber im Lindenhof. Auch im Team sind
seit ein paar Jahren ihr Sohn Marco und seine Partne-
rin Tanja. Mit Kreativität, kulinarischem Fachwissen und
Leidenschaft zur Qualität bereiten wir köstliche Ge-
richte, aus meist regionalen Produkten für Sie zu. Bei
schönemWetter könnenSie unsere beliebten Fisch- und
Fleischgerichte auch auf unserer lauschigen Garten-
terrasse geniessen. Nebst umfangreichen Fischspezi-
alitäten bieten wir auch saisonale Gerichte aus Wald
und Wiese an. Über Ihren Besuch freuen wir uns sehr.

Wild auf Wild
Unsere Wildsaison startet am 26. September und fri-
sche Rötelgerichte gibt es, je nach Fang, ab Mitte No-
vember. Gerne nehmen wir Ihre Reservation telefo-
nisch unter der Nummer 041 750 11 88 oder per
E-Mail info@lindenhof-unteraegeri.ch entgegen.

Öffnungszeiten Restaurant
Montag, Donnerstag, Freitag, Samstag,
09.00 - 14.00 Uhr und 17.00 - 24.00 Uhr
Sonntag, 10.00 - 22.00 Uhr
Dienstag und Mittwoch sind unsere Ruhetage.

Weitere Infos: www.lindenhof-unteraegeri.ch

Das Team vom Restaurant Lindenhof in Unterägeri freut sich herz-
lich auf Ihren Besuch! z.V.g.

Wettbewerb

Gewinnen Sie ein Nachtessen
Unter allen Lesern verlosen wir einen Gutschein für ein
Nachtessen inklusive Apéro undMineralwasser für zwei
Personen in einem bestimmten Goldfisch-Restaurant
vom Netz 12.

Wie vieleGoldfische findenSie in dieser Ausgabeder Zu-
ger Woche?

☐ 4

☐ 7

☐ 10

Na, wissen Sie's? Kreuzen Sie die richtige Antwort an
und senden Sie die korrekte Antwort bis spätestens
am 12. Oktober an folgende Adresse:

Restaurant Buechwäldli
Hauptseestrasse 131
6315 Morgarten

Die Verlosung findet am 14. Oktober statt. Der Gewin-
ner wird schriftlich benachrichtigt. Über den Wettbe-
werb wird keine Korrespondenz geführt.

Bei unseremWettbewerb «50 Jahre Tafelgesellschaft zum
Goldenen Fisch» in der Kalenderwoche 27 gab es fol-
genden Gewinner: Martin Gasser aus Schwyz.

B
6315 Morgarten beim Denkmal
041 750 12 94 - buechwaeldli.ch

SEEHOTELWALDSTÄTTERHOF
Waldstätterquai 6
6440 Brunnen

www.waldstaetterhof.ch

Tel. +41 41 825 06 06
Fax +41 41 825 06 00

info@waldstaetterhof.ch Breitfeld 1 . 6343 Rotkreuz . T 041 790 11 19 . breitfeld.ch

Geniessen Sie unser 3-Gang-Jubiläums-Menu.
Die Aussicht auf den Zugersee gibt’s kostenlos dazu.

Reservieren Sie jetzt Ihren Tisch.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Feiern Sie mit uns!

Der neue Treffpunkt für Geniesser in Brunnen
041 828 23 23 • www.bellevue-brunnen.ch

Wir freuen uns auf Sie! Andreas Schmid mit Team

Zum 50-jährigen «Goldenen Fisch»
haben wir für Sie ein feines Menü zusammengestellt:

Hausgemachtes Chnoblibrötli serviert mit buntem Blattsalat
in der Schale «schöne Fischerin» mit geräucherten Forellenfilet- undApfelstückli

* * *
FeinesTessiner Merlotschaumsüppchen

* * *
Zartes Zanderfilet vom Grill «Al Limone»

an einer rassigen Zitronenpfefferschaumsauce serviert mit Basmatireis
* * *

«Grosis» kleines hausgemachtes Erdbeerschüümli garniert mitVanilleglacé und Rahm

Menü complet zum Jubiläumspreis von Fr. 50.–, nur Hauptspeise Fr. 35.–

Das Team von Edith und Markus Furrer-Senn freut sich
auf Ihren Besuch in Unterägeri. 041 750 11 88

Spezialitäten-Restaurant
Säli / Sonnenterrasse

Zeno Friedli 041 710 31 50
Aegeristrasse 58 info@zenos.ch
6300 Zug www.zenos.ch

W E S T E R N S T E A K H O U S E A N D B A R

RIVERSIDE SALOON


