
Auszeichnung seit 2006

Seerestaurant Bellevue in Brunnen
An schönster Lage direkt am
Vierwaldstättersee mit einer
fantastischen Sicht vom Pila-
tus bis zum Fronalpstock gilt
das Seerestaurant Bellevue in
Brunnen als bekannter Treff-
punkt für Geniesser.

Zusammen mit den liebevoll zube-
reiteten Fisch- und Fleischspeziali-
täten sowie einer stilvollen Einrich-
tungwerden IhrenAufenthalt imSee-
restaurant Bellevue inBrunnen zu ei-
nem einmaligen kulinarischen Er-
lebnis machen. Auf dem Menü ste-
hen hauseigene Fischkreationen die
Sie begeistern werden: Täglich fang-
frische Fische aus dem Vierwald-
stättersee sowie saisonale Spezia-
litäten vom Röteli bis zum Balchen-
filet. Dazu selbstverständlich auch
eine grosse Auswahl an Fleisch- und
vegetarischen Gerichten und die
besten «Tartar» am See.

Äusserst erfolgreiche Aktion
Das Seerestaurant Bellevue hat die-
sen Sommer über 1400 goldene
Fisch Menüs verkauft. Das Team
vom Seerestaurant freut sich sehr,
dass das Menü auf so grosses In-
teresse gestossen ist und wird die
Aktion deshalb auch im 2020 wei-
terlaufen lassen. In diesem Sinne:
Guten Appetit!

Seerestaurant Bellevue
Andreas Schmid
Axenstrasse 2
6440 Brunnen SZ

Tel. 041 828 23 23
www.bellevue-brunnen.ch

ÖFFNUNGSZEITEN
Mo./Di.: geschlossen
Mi. - Fr.: 11-14.30 / 17.30-23 Uhr
Sa.: 11–23 Uhr
So.: 10.30-22.30 Uhr

Grosse Rötel-Zucht
Walchwil Im November werden im Zugersee jeweils
Rötel gefangen. Das dies überhaupt möglich ist, ver-
danken die Fischer, der Aufzuchtstation Walchwil. Die
durch die Laichfischfänge eingeholten Röteleier wer-
den dort mit den Samen der männlichen Fische, der so-
genannten Milch befruchtet. Diese werden in Brut-
schränke eingelegt, bis nach rund 75 Tagen Fischlar-
ven entschlüpfen. Die Fischlarven werden gefüttert bis
sie gross genug sind, um sie auszuseten. PD/NS

Im November wird wieder Rötel gefangen. z.V.g.

3-Gang Fischmenü
2019 feiert die Tafelgesellschaft zum Goldenen Fisch
ihr 50-jähriges Bestehen. Sämtliche Gastrobetriebe im
Zentralschweizer Netz 12 bieten im Jubiläumsjahr ein
3-Gang-Fischmenü für 50 Franken an. Auch diese Wo-
che möchten wir Ihnen zwei Betriebe näher vorstellen.

Auszeichnung seit 2003

«Z» wie Zug oder eben Zeno’s!
Für Gourmetfreunde steht «Ze-
no’s» für Garantie höchsten Ge-
nusses. So ist ihm seine Kund-
schaft im Jahr 2017 vom Zu-
gertor ins Restaurant Rütli an
der Ägeristrasse gefolgt. Im
gemütlichen Stadtrestaurant
muss man sich einfach wohl-
fühlen.

2003 wurde Zeno Friedli von der Ta-
felgesellschaft zum Goldenen Fisch
ausgezeichnet. Die blaue Tafel mit
dem goldenen Fisch bürgt für hohe,
tadellose Fischzubereitung. Ser-
viert werden preiswerte Mittagsme-
nus und feine Snacks aus saisona-
len und regionalen Produkten. Si-
bylle, seine Frau, gestaltet das ge-
mütliche Lokal und ist mit ihrer Crew
für den Service besorgt. Und Zeno
ist neben seiner Kochkunst auch für
seine vielseitigen Begabungen be-
kannt. Gelegentlich zeigt er sein
Können als Alphornbläser, was har-
monisch zum «Rütli» passt.

Wettbewerb

Gewinnen Sie ein Nachtessen
Wie alt ist die Tafelgesellschaft zum Goldenen Fisch?

☐ 30 Jahre
☐ 40 Jahre
☐ 50 Jahre

Na, wissen Sie's? Kreuzen Sie die richtige Antwort an
und senden Sie die korrekte Antwort bis spätestens
am 30. November an folgende Adresse:

Restaurant Buechwäldli
Hauptseestrasse 131
6315 Morgarten

Unter allen Lesern verlosen wir einen Gutschein für
ein Nachtessen inklusive Apéro und Mineralwasser für
zwei Personen in einem bestimmten Goldfisch-
Restaurant vom Netz 12. Der Gewinner wird schriftlich
benachrichtigt. Über den Wettbewerb wird keine Kor-
respondenz geführt.

Bei unserem Wettbewerb «50 Jahre Tafelgesellschaft
zum Goldenen Fisch» in der Kalenderwoche 39 gab es
folgenden Gewinner: Annemarie Staub, Menzingen.

Das Seerestaurant Bellevue Brunnen punktet mit einem wunderschönem Ausblick z.V.g.

Zeno's Restaurant Rütli

Zeno Friedli
Aegeristrasse 58
6300 Zug ZG
Tel. 041 710 31 50
www.zenos.ch
ÖFFNUNGSZEITEN
Mo. - Fr.: 8.30-23 Uhr
Küche: 11.30-14 / 18-21.30 Uhr
Sa./So.: geschlossen

B
6315 Morgarten beim Denkmal
041 750 12 94 - buechwaeldli.ch

Spezialitäten-Restaurant
Säli / Sonnenterrasse

Zeno Friedli 041 710 31 50
Aegeristrasse 58 info@zenos.ch
6300 Zug www.zenos.ch

Das Team von Edith und Markus Furrer-Senn freut sich
auf Ihren Besuch in Unterägeri. 041 750 11 88

Der neue Treffpunkt für Geniesser in Brunnen
041 828 23 23 • www.bellevue-brunnen.ch

Wir freuen uns auf Sie! Andreas Schmid mit Team

Zum 50-jährigen «Goldenen Fisch»
haben wir für Sie ein feines Menü zusammengestellt:

Hausgemachtes Chnoblibrötli serviert mit buntem Blattsalat
in der Schale «schöne Fischerin» mit geräucherten Forellenfilet- undApfelstückli

* * *
FeinesTessiner Merlotschaumsüppchen

* * *
Zartes Zanderfilet vom Grill «Al Limone»

an einer rassigen Zitronenpfefferschaumsauce serviert mit Basmatireis
* * *

«Grosis» kleines hausgemachtes Erdbeerschüümli garniert mitVanilleglacé und Rahm

Menü complet zum Jubiläumspreis von Fr. 50.–, nur Hauptspeise Fr. 35.–

Breitfeld 1 . 6343 Rotkreuz . T 041 790 11 19 . breitfeld.ch

Geniessen Sie unser 3-Gang-Jubiläums-Menu.
Die Aussicht auf den Zugersee gibt’s kostenlos dazu.

Reservieren Sie jetzt Ihren Tisch.
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Feiern Sie mit uns!

SEEHOTELWALDSTÄTTERHOF
Waldstätterquai 6
6440 Brunnen

www.waldstaetterhof.ch

Tel. +41 41 825 06 06
Fax +41 41 825 06 00

info@waldstaetterhof.ch
W E S T E R N S T E A K H O U S E A N D B A R

RIVERSIDE SALOON


