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Die nachhaltige
Unterwasser-Revolution
Ein Ökosystem, in dem es Fisch und Umwelt rundum gut geht.

Mit gutem Gewissen geniessen!
Eine Kurzpräsentation für die
Tafelgesellschaft zum Goldenen Fisch



Die Menschen 
sollen endlich wieder 
ohne Bedenken Fisch 

essen können.

Unser Antrieb:
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97% des Schweizer Fischbedarfs 
werden heute aus dem Ausland 
importiert. 
Wir wollen eine neue Welt unter 
Wasser schaffen und haben ein 
bahnbrechendes Ökosystem für 
nachhaltige Fischproduktion 
entwickelt: 
Frisch, sauber und lokal.
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Mit Localfish die Zukunft geniessen
Localfish baut die Anlagen selber. Patentierte
Lösungen sind ein elementarer Teil, um
einzigartige Fischqualität zu erzeugen.
Kein Import –eigene Muttertiere
und Setzlinge aus der Schweiz.
Sensorik und Laboranalysen erzielen
Bestwerte, was die Qualität unterstreicht.
Kund:innen können Sonderwünsche aufgreifen.
Kein Beifang im Futter oder Belastungen im Filet
wie Schwermetalle, Mikroplastik oder Antibiotika.
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Hier sind wir echte Locals

Bischofszell Rafz Lyss

Zander

Egli

Wels

Zander

Egli Egli

5
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Filet gibt’s auch
knusprig.
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Der saubere Prozess

Frischwasser 
ohne Mikro-Plastik

Keine Zugabe von Antibiotika

>99.5% unseres Wassers wird 
wieder aufbereitet

Mindestens 50% Strom aus 
Eigenerzeugung

Aus sämtlichen verwertbaren 
Resten produzieren wir 
Schweizer Premium Tierfutter

Frisch – sauber – lokal

Unsere Anlagen 
setzen einen neuen 
technologischen 
Standard: 
Automatisiert, 
skalierbar, 
modular, effizient 
und Indoor.

Lokale Indoor-Farmen

Reduktion von 
>18’000 Tonnen

pro Jahr 
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Unser Egli
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Art Verpackung Bischofszell Rafz Lyss

Egli Rund

offen / Schale

 

Egli Rund - Kretzer  

Egli Filet mit Haut  

Egli Filet ohne Haut  

Egli Filet mit Haut 10x 0.500g

Karton à 5kg / TK

 

Egli Filet ohne Haut 10x 0.500g  

Egli Chnusperli im Bierteig 
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Unser Zander
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Art Verpackung Bischofszell Rafz Lyss

Zander Rund

offen / Schale



Zander Filet mit Haut 

Zander Filet ohne Haut 

Zander Filet mit Haut

Karton à 5kg / TK



Zander Filet ohne Haut 

Zander Chnusperli im Bierteig 
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Unser Wels
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Art Verpackung Bischofszell Rafz Lyss

Wels Rund

offen / Schale



Wels Filet mit Haut 

Wels Filet ohne Haut 

Wels Filet mit Haut

Karton à 5kg / TK



Wels Filet ohne Haut 

Wels Chnusperli im Bierteig 



71% der Welt 
besteht aus Wasser.
Ein grosser Teil ist 
jedoch leer gefischt 
oder verschmutzt.



eat LocalFish!

Vielen Dank, 
dass du ein Teil 
der Lösung bist!
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