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Am Tag dieses Netztreffens im März tobte ein noch
nie da gewesener Schneesturm in Zürich. Sämtli-
che Tram- und Busverbindungen fielen aus und
Schneeverwehungen liessen die Strassen zum Teil
nur noch erahnen. Trotzdem schafften 34 Goldfi-
sche den Weg nach Kaiserstuhl. Die Enttäuschung
von Urs und Karin Schumacher war dennoch nicht
zu übersehen. Hatten sie doch alle Vorbereitungen
für ein ausverkauftes Haus getroffen. Aber wer
kann gegen solche Naturgewalten etwas ausrich-
ten?
Um so mehr genossen wir die dargebotenen Köst-
lichkeiten. Der Apéro bei Schumachers ist immer
eine Überraschung. Die drei Arten Fischknusperli
mundeten zum dargereichten Weisswein hervorra-
gend. Anlässlich der Begrüssung konnte der Netz-
meister seinen Netzmeisterkollegen Thomas
Hänggi aus Netz 8 mit Partnerin Beatrice herzlich
willkommen heissen.
Das Menü hatte einem fernöstlichen «Touch» und
fand sehr guten Anklang. Die Kochkunst und die

Liebe zum Beruf von Urs Schumacher hat uns ein-
mal mehr überzeugt. Die wunderbar angerichteten
Teller, wie immer unter der charmanten Leitung von
Karin Schumacher und ihrer Service-Crew darge-
reicht, erfreuten alle Teilnehmer. Mit grossem
Applaus bedankten wir uns bei Küche und Service.
Wir durften echte Gastfreundschaft erleben und
freuen uns aufs nächste Mal. Gerne hoffen wir,
dass Petrus es im kommenden Jahr nicht zu einem
ähnlichen Zwischenfall kommen lasse. Zufrieden
löste sich die Tafelrunde gegen Abend auf.

Willy Meier, Netzmeister

Netz 13 / Zürich-Thur: Fischbeiz Alte Post, Kaiserstuhl

Netztreffen mit Hindernissen
Würzige Ingwerschaum-Suppe

Forellenfilet auf Zitronengras-Spiessli

Welsfilet mit leichtem Kokosmantel
auf Asia-Gemüsesalat

Koreander-Sesamölsauce

Rotes Thai-Curry
mit Zanderfilet, Red Snapper, Riesencrevetten 

auf Basmati-Reisring

Luftiges Mangomousse
Ananassorbet

Exotischer Fruchtsalat
Kokosmakrönli

Was hatten wir doch für ein Wetterglück! Zu den
Netztreffen am Freitagabend und Samstagmittag,
16./ 17. April 2010 präsentierte sich das Wetter von
der besten Seite, auch die Gäste waren in sehr guter
Stimmung – dazu trugen natürlich die Küchenbri-
gade und das ausgezeichnete Servicepersonal einen
wesentlichen Teil bei, ein herzliches Dankeschön!

Schon der vom Haus offerierte Apéro mit Fischknus-
perli und leckeren Poulet- und Kalbfleisch-Kugeln
liess keine Wünsche offen. Auch das anschliessende
Fischmenü war ausgezeichnet und kreativ, wie wir
es von der Seeli-Crew gewohnt sind.
Am Freitagabend konnten wir das Fischmahl in den
alten, gepflegten Stuben geniessen und ich durfte

als Gäste Netzmeister Fredy Gossweiler mit Gattin
Marianne begrüssen und Kurt Waldvogel, Gourmet-
Gastkolumnist und Coach für Hotel- und Gastrono-
mie in Wald, als neues Mitglied willkommen heis-
sen. Speziell freute mich, dass ich unseren
«Goldfisch-Nachwuchs» vorstellen konnte, denn
die Aufnahmetest erfolgreich bestanden und in
unseren Kreis aufgenommen wurde vor kurzem
das Hotel-Restaurant Rössli in Hurden am See.
Geschäftsführer Heinz Krammer war mit seiner
Küchenchefin und dem Sous-Chef anwesend. Der
«Schnupperkurs» hier in einem der Betriebe, der
als hervorragend gewertet werden kann, hat ihnen
sicherlich Ansporn gegeben. Auf alle Fälle freuen
wir uns jetzt schon auf die feierliche Tafelübergabe
am 31. August 2010.
Am Samstagmittag konnten wir zum ersten Mal in
all den Jahren unser Netzessen im Pavillon durch-
führen. Da kamen Sommergefühle auf und einige
genehmigten sich nach dem Essen sogar im Garten
einen Abschiedstrunk, auch Ehrenfisch Walter Rüt-
timann mit Gattin Vre war dabei. Die Gäste Valen-
tina Mazzoleni und der bekannte Fischbuchautor
Maître Treichler mit seiner Ursula haben spontan
die Beitrittserklärung unterschrieben und sich
bereits für das nächste Fischessen wieder ange-
meldet.

Vreny Meier, Netzmeisterin

Netz 14 + 18 / Zürichsee/Oberland und Glarnerland/Walensee: Restaurant Seeli, Bäch

Schöner könnte es nicht sein
Zürichsee-Fischrahmsuppe mit Gemüsespiessli

Gefülltes Saibling-Felchen-Röllchen 
auf Frühlingsspinat

Gebratenes Zanderfilet mit grünen Spargeln
und Kartoffel-Wasabipüree

Käseteller mit Davoser-Birnbrot
oder Erdbeeren-Variation

Restaurant Seeli, Bäch: Gute Stimmung und Zufriedenheit bei Gastgeber Fredi Bloch mit Küchenbrigade
und Netzmeisterin Vreny Meier.

Fischbeiz Alte Post, Kaiserstuhl: Wirtepaar Karin
und Urs Schumacher mit zufriedenem Netzmeister
Willy Meier.




