
D ie gastronomisch-kulinarische Gesell-
schaft der gepflegten Fischküche wurde

1969 in Walchwil gegründet. Seither ist die
Vereinigung in allen Landesteilen – und
auch im benachbarten Ausland – erfreulich
gewachsen. Die Auszeichnungstafel kann,
nach eingehender Prüfung, einem kleinen
Beizli genauso zuerkannt werden wie einem
renommierten Restaurant mit besonders ge-
pflegten Fischgerichten. Diese Restaurants
erhalten – als sichtbare Auszeichnung – die
blaue Tafel der «Tafelgesellschaft zum Gol-
denen Fisch». Jährliche Tests sorgen zudem
dafür, dass der Qualitätsanspruch kontinu-
ierlich beibehalten wird.

Ein Zweigang-Fisch-Menü zum Jubiläum

Die acht Betriebe des «Basler Netzes» (sie-
he Infokasten) feiern das 40. Jubiläum auf
ihre Weise: Sie bieten den Gästen das ganze
Jahr über ein spezielles Jubiläums-Fischme-
nu an. Es besteht aus zwei Gängen und ko-
stet vierzig Franken. Es lohnt sich jetzt, sich
in einem der Profi-Betriebe fischig und ku-
linarisch verwöhnen zu lassen.

Aktionstag in Basel

Am Samstag, 6. Juni 2009 wird auf der Ter-
rasse des Hotel Merian Café Spitz in Basel

ein Fischrisotto aufgetischt, das gratis an die
Interessierten abgegeben wird. Der Anlass
dauert von 11 bis 15 Uhr und wird unter-
stützt von der Tafelgesellschaft zum Golde-
nen Fisch, der Firma Bayshore SA sowie der
E. Zunft zu Fischern. Ein «Spendenkässe-
li» wird zugunsten der Aktion Sternschnup-
pen bereitstehen, und der Erlös wird von
den Veranstaltern noch aufgerundet.

Was ist «fish4future»?

Hätten Sie’s gewusst? Mehr als die Hälfte
des Fisches (55 Prozent oder 31’000 Tonnen
pro Jahr) wird in der Schweiz in Restaurants
verzehrt. Noch immer kommen vorwiegend
Tiere aus konventionellem, meist unzurei-
chend deklariertem Fang auf den Tisch.
Das will das Schweizer Label «fish4future»
gemeinsam mit den goldenen Fischwirten
ändern. Sie beziehen ihre Fische von
«fish4future», das Label, das nachhaltige
Fischprodukte aus Zucht und Wildfang ge-
zielt in die Gastronomie bringt. Das
Schweizer Label schafft beim gezüchteten
oder gefangenen Fisch Transparenz auf al-
len Ebenen: Gewährleistet wird die Rück-
verfolgbarkeit des Produktes durch das In-
stitut für Marktökologie in Weinfelden
(IMO), welches dem Label beratend zur
Seite steht. mp �

40 Jahre das Beste vom
Fisch – feiern Sie mit!
Acht renommierte Lokale aus der Region sind bei der «Tafelgesellschaft zum Gol-
denen Fisch». Die Vereinigung feiert ihr 40jähriges Bestehen. Und lässt alle Fisch-
freunde und solche, die es noch werden wollen, am Jubiläum teilhaben.
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Lüber’s Restaurant zur Brücke
Rita und Leo Lüber
Bahnhofstrasse 4 � 4203 Grellingen
Tel. 061 741 12 36 � Fax 061 741 10 82
www.zurbruecke.ch.ch � rest.bruecke@tiscali.ch
Öffnungszeiten: So geschlossen

Hotel Merian Café Spitz
Elisabeth und Urs Füeg
Rheingasse 2 � 4058 Basel
Tel. 061 685 11 11 � Fax 061 685 11 12
kontakt@hotelmerianbasel.ch
www.hotelmerianbasel.ch
Öffnungszeiten: durchgehend geöffnet

Gasthof zur Krone
Susanne und Franco Hagist-D’Angelo
D-79576 Weil am Rhein/Märkt
Tel. 0049 7621 6 23 04 � Fax 0049 7621 6 53 50
krone.maerkt@t-online.de � www.krone-maerkt.de
Öffnungszeiten: Mo/Di geschlossen

Gasthof Solbad
Hortensia Hermann
Rheinfelderstrasse 2 � 4133 Schweizerhalle
Tel. 061 821 52 40 � Fax 061 823 81 76
kontakt@gasthofsolbad.ch � www.gasthofsolbad.ch
Öffnungszeiten: Wintermonate Sa/So geschlossen

Gasthof zur Sonne
Vera und Oskar Müller-Breuer
4303 Kaiseraugst
Tel. 061 811 10 14 � Fax 061 811 45 77
zursonne@bluewin.ch
Öffnungszeiten: Sa/So geschlossen

Hotel Restaurant Schiff am Rhein
Susanne und Remo Köchli
Marktgasse 58 � 4310 Rheinfelden
Tel. 061 836 22 22 � Fax 061 836 22 00
info@hotelschiff.ch � www.hotelschiff.ch
Öffnungszeiten: durchgehend geöffnet

Park-Hotel am Rhein
Markus Bisig
Roberstenstrasse 31 � 4310 Rheinfelden
Tel. 061 836 66 33 � Fax 061 836 66 34
info@park-hotel.ch � www.park-hotel.ch
Öffnungszeiten: durchgehend geöffnet

Hotel Engel Frick c’est chic
Janine und Marrkus Hiltbrunner /Walti Hildebrand
Hauptstrasse 101 � 5070 Frick
Tel. 062 865 00 00 � Fax 062 865 00 01
mail@engel-frick.ch � www.engel-frick.ch
Öffnungszeiten: durchgehend geöffnet

Bayshore SA Passion for Food
Toby Herrlich
Mühlemattstrasse 25 � 4104 Oberwil
Tel. 061 403 16 13
www.fish4future.org � welcome@fish4future.org

Fischküche mit Auszeichnung
Diese Betriebe gehören alle der Tafelgesellschaft
zum Goldenen Fisch an. Sie garantieren nicht nur

gepflegte Gastlichkeit, sondern auch perfekte
Fischgerichte mit Fischen aus nachhaltigem Fisch-

fang an. Reservieren Sie Ihren schönen Fisch-
Tisch. Die Goldenen Fischwirte freuen sich.

Die Mitglieder der «Tafelgesellschaft zum Goldenen Fisch» in der Region vorne v. l : Thomas Hänggi (Netzmeister),
Toby Herrlich, Dominique Brändle (Vizenetzmeister) und Stefan Paradzik (Schiff Rheinfelden), hinten: Oskar Müller,
Franco Hagist, Markus Bisig, Hortensia Hermann, Leo Lüber, Urs Füeg und Markus Hiltbrunner.


